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DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI 


MINISTERO DELLE POLITICHE 
AGRICOLE ALIMENTARI E FORESTALI 


DECRETO 12 giugno 2013. 


Tredicesima revisione dell’elenco nazionale dei prodotti 
agroalimentari tradizionali. 


IL DIRETTORE GENERALE 
PER LA PROMOZIONE DELLA QUALITÀ AGROALIMENTARE 


Visto il Decreto Legislativo 30 marzo 2001, n. 165, 
recante norme generali sull’ordinamento del lavoro alle 
dipendenze delle Amministrazioni pubbliche, ed in parti- 
colare l’articolo 16, lettera d); 


Visto il decreto legislativo 30 aprile 1998 n. 173 ed in 
particolare l’art. 8 relativo alla valorizzazione del patri- 
monio gastronomico; 


Visto il decreto ministeriale del 8 settembre 1999, 
n. 350 recante le norme per l’individuazione dei prodotti 
tradizionali di cui all’articolo 8, comma 1, del decreto le- 
gislativo 30 aprile legislativo 30 aprile 1998, n. 173 ed in 
particolare l’art. 3 che istituisce presso il Ministero delle 
politiche agricole alimentari e forestali l’elenco nazionale 
dei prodotti agroalimentari tradizionali; 


Vista la Circolare ministeriale n. 10 del 21 dicembre 
1999 «Criteri e modalità per la predisposizione degli 
elenchi delle regioni e delle province autonome dei pro- 
dotti agroalimentari tradizionali» che fissa al 12 aprile di 
ciascun anno il termine entro il quale le regioni e le pro- 
vince autonome devono trasmettere al Ministero l’elenco 
dei prodotti agroalimentari tradizionali; 


Visto il decreto ministeriale 18 luglio 2000 pubblicato 
nel supplemento ordinario n. 130 alla Gazzetta Ufficiale 
della Repubblica italiana n. 194 del 21 agosto 2000 recan- 
te «Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizio- 
nali» e successive revisioni; 


Visto l’articolo 1 del decreto 9 aprile 2008 «Individua- 
zione dei prodotti agroalimentari italiani come espressio- 
ne del patrimonio culturale italiano» che stabilisce che i 
prodotti agroalimentari tradizionali contenuti negli elen- 
chi di cui al decreto ministeriale 18 luglio 2000 e succes- 
sive integrazioni costituiscono espressione del patrimo- 
nio culturale italiano; 


Considerato che, sono pervenuti nei termini di legge 
gli elenchi regionali e provinciali aggiornati dei prodotti 
agroalimentari tradizionali, ad eccezione di quelli delle 
regioni Abruzzo, Basilicata, Liguria, Marche, Molise, 
Umbria, Valle D’ Aosta e delle province autonome di Bol- 
zano e di Trento che non hanno ritenuto di dover apporta- 
re modifiche agli elenchi già pubblicati nella dodicesima 
revisione di cui al decreto 7 giugno 2012; 


Considerato che dall’elenco nazionale sono state elimi- 
nate le denominazioni che hanno ottenuto la registrazione 
ai sensi del regolamento (UE) n. 1151/2012 del Parla- 
mento Europeo e del Consiglio del 21 novembre 2012; 


Ritenuto di dover procedere alla pubblicazione della 
tredicesima revisione dell’elenco dei prodotti agroali- 
mentari tradizionali in conformità del disposto dell’art. 3, 
comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, 
n. 350; 


Decreta: 


Articolo unico 


1. In attuazione dell’art. 3, comma 3, del decreto mi- 
nisteriale 8 settembre 1999, n. 350 citato in epigrafe, si 
provvede alla pubblicazione della tredicesima revisione 
dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari defini- 
ti tradizionali delle regioni e delle province autonome di 
Trento e Bolzano. 


2. L'allegato elenco, articolato su base regionale e pro- 
vinciale, costituisce parte integrante del presente decreto. 


Il presente decreto è pubblicato nella Gazzetta Ufficiale 
della Repubblica italiana. 


Roma, 12 giugno 2013 


Il direttore generale: VACCARI 


25-6-2013 Supplemento ordinario n. 52 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 147 


ALLEGATO 


REGIONE ABRUZZO 


Tipologia N° | Prodotto ________ _| 
centerba o cianterba 


liquore a base di gentiana lutea |., amaro di genziana, 


A digestivo di genziana 
Bevande analcoliche, liquore allo zafferano 


distillati e liquori 
A ponce, punce, punk 
| 6 [|ratafia-rattafia 


vino cotto - vin cuott - vin cott 


(8 ]amnoa ____________________________ 

(_9 |arosticn 6} _________________________________________J 
13 |lonza, capelomme 

micischia, vilischia, vicicchia, mucischia 


mortadella di campotosto, coglioni di mulo 
[nnuje teramane _______ | 


16 [nnuje teramane 
18. |prosciuttello 
Carni (e frattaglie) 19 salame abruzzese, salame nostrano, salame artigianale, 
salame tradizionale, salame tipico 
IE 
preparazione 
24_ [salsiccia di maiale sott'olio 


30 |ventricina teramana 
ventricina vastese, del vastese, vescica, ventricina di guilmi, 


cacio di vacca bianca, caciotta di vacca 


caciocavallo abruzzese 
caciofiore aquilano 
Formaggi 39 |[giuncatella abruzzese 
45 |scamorza abruzzese 
lb _—__—P Lr... 
Grassi (burro, margarina, oli) 


aglio rosso di sulmona 


6 

7 
49 l|agrumi della costa dei trabocchi 
50 |carciofo del vastese 


castagna roscetta valle roveto 


ciliegie di raiano e di giuliano teatino 
cipolla bianca di fara filiorum petri 
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55 |conserve di pomodoro (polpa e pezzetti di pomodoro) 
56 |cotognata e marmellata di mela cotogna 


fagioli a olio 


‘aagioli a pane 


farro d’abruzzo 
I 


lenticchie di s. stefano di sessano 


libretto di fichi secchi 
mandorle di navelli, l'mmall 


Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
trasformati 


i i 


lazzaretto, lu piccant, l'amaro 
peperone secco dolce, saracone, bastardone, farfullone 


7 tartufi d’abruzzo 


76 |tondino del tavo, fagiolo di loreto aprutino 
TT 


uva di tollo e ortona 


57 
58 
59 
61 
62 
63 
64 
65 
67 
70 
73 
74 

5 


bocconotti di castel frentano 
ionetti, calgionetti, caggiunitt', caggionetti 
2 


lingue di suocera 

maccheroni alla chitarra 

maccheroni alla molinara, alla mugnaia 
maccheroni con le ceppe 

91. |[ndurciullune 

92 |pagnotte da forno di sant'agata 

93 |[pane cappelli 

94 |pane casareccio aquilano 

95 


Y 


[parozzo ______________ éàZ 
Paste fresche e partozzo 


prodotti della 


panetteria, della 101 
bisootieria: della 102 


pasticceria e della 


PRRIEASna 106 
107 
108 
109 


ravioli dolci di ricotta 

rimpizza 

2 |sagne a pezze, tacconelle 

113 
114 


16 |sfogliatella di lama, sfuiatell 


|_63_| 
|_64 | 
|_65_| 
|_66 | 
|_67_| 
|_68_| 
Edi 
72 
|_73 | 
_74 | 
|_75 | 
n 
|_80 | 
|_86 | 
|_89 | 
|_90 | 
91 | 
na 
|_95_| 
|_96 | 
|_98 | 
_99_| 
|_100 | 
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117 |sgaiozzi 
118 _|[sise delle monache di guardiagrele, tre monti 


125 
u_u v_v‘0O uii'‘eur11r’. 


le "virtu" teramane 


mazzarelle alla teramana 
Prodotti della 134 [|ndocca 'ndocca 
; 
gastronomia pallotte cace e ove 
pasta fatta in casa al ragù di papera 
pecora alla callara, pecora alla cottora, pecora al caldaro 


139 |pizz'e e ffo'je 
140 [sagne a pezze e cicerchie 
taijarille fasciule e coteche 


trippa alla pennese 
trippa teramana 


Preparazioni di pesci, molluschi e 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 


Prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario tipo 
escluso il burro) 


miele d'abruzzo, millefiori, sulla, lupinelle, girasole, 
santoreggia, acacia 


147 [ricotta stagionata di pecora, ricotta salata abruzzese 
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REGIONE BASILICATA 
[ Tipolega_ JN] ___ Prodotto ___]I 


Bevande analcoliche, distillati e 


dae liquore al sambuco di chiaromonte 
liquori 


[6 involtini dicoemna | 
Camni (e frattaglie) 
[8 [ncandaata —— << 
fresche e loro «= apnea —— __T 
preparazione 
12. [salsiccia 


caciocavallo 
cacioricotta 
caprino 


Formaggi 
27 |toma 
treccia dura 


28 


lor al 


giolo di muro lucano 
‘agiolo di san gaudioso 
aagiolo zeminelle 
rina di germana "iermana" 
‘arina di granone "quarantino" 
‘arina di mischiglio 
A ; 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
i 40 | 
ASSO 
patata rossa di terranova del pollino 
44 |peperoni cruschi 
45 


| 45 [pomodorosecco "cietta'icale di tolve" 


D 


(e) 


(9°) 
x 
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Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
confetteria 


mostaccioli 


raskatiell di legumi di fardella 


74. [miele lucano (r'miel 
Prodotti di origine animale (miele, n ( ) 


prodotti lattiero caseari di vario sconta fort 
tipo escluso il burro) nico SIONE 


59 
|_60 | 
|_66 | 
|_68_| 
|_69 | 
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REGIONE CALABRIA 


| Tipologia | N° | _____________ Prodotto ________ | 
HI 
3 |[fragolino 
: 
Bevande analcoliche, 
distillati e liquori [6 liquore alla iquiiza 1] 
|_8_ [liquore dibergamoto _______________________ | 
|_9 [liquoedicedro _ ______________ 
I | | ———  —__«#P 


19 |cularina 
Camni (e frattaglie) 
[24 fiardo, ulada 
SOSCISGI0A 
preparazione 


36 |sazizzunu 
e ul __ _ ifytyac—_"’°°'—>—>"ò>—a—édOUu|[_GuUvuvuvuui|i 


butirro 
41 |caciocavallo di ciminà 


‘ormaggio caprino della limina 
giuncata 


; 
Formaggi mozzarella silana 
52 
(_56 | 
57 
58 
59 


musulupu dell'aspromonte 
pecorino crotonese 
pecorino del monte poro 


e 
ecorino del pollino 
56 ecorino della locride 


p 
p 
pecorino della vallata "stilaro allaro" 
pecorino misto 


pecorino primo sale 
provola 
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62 |strazzatella silana 
i e iii’ 
Grassi (burro, margarina, 
oli) 
|_66 [olioextra vergine dioliva dicalabia__________ || 
I | | — — | 
| 68 [amarenesciroppate _________________ | 
| 69 lanonacherimola annona_______ | 

77 |ceci abbrustoliti, calia 
|_80 [Icicoriaselvatica calabrese ____________ | 


coroncine di fichi secchi al mirto 


(86 | 
crocette 
89 | 
_90 | 

9 


fagiolo di caria 
fagiolo poverello bianco 


farina di castagne 
ichi essiccati 
93_ |fichi freschi cotti al forno 
94 _ |fichi ripieni, fichi chini 
|_96 [finocchiodiisola capo rizzuto __________|\ 
| 97 ]funghidi giffone 


Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
trasformati ne 


melanzane sott'olio 
mele di montagna (cotogna-coccia-limoncelle 
miele di fichi 


7 
olive alla calce 


origano selvatico della calabria 


marmellata di uva 


|_98 | 

|_99 | 

|_100 | 

|_101 | 

|_102 | 

|_103 | 

|_104 | 

|_105 | 

|_106 | 

|_107 | 

|_108 | i 

|_109 | Î 
marmellata di limoni 

Ct meme dmn 

|_112 | i 

|_113 | 

|_114 | 

|_115 | Î 

|_118 | 

|_119 | Î 

|_120 | 

|_121 | Î 

|_122 | 


100 
101 
102 
103 
104 
105 
107 
108 
109 
110 
111 
112 
113 
114 
115 
116 
117 
118 
119 
120 
121 
122 

23 
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Di 
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panicilli 


eperoncini piccanti ripieni 
eperoncini sott'olio 
eperoncino di spilinga 


2 
125 
126 
127 
128 
129 
130 

1 
132 
133 


3 


3 
13 


p 
p 

p 

p 

Dr 

p 


omodori secchi sott'olio 
omodori verdi conservati 
omodoro di belmonte 
recce di fichi 

ritato di peperoncino 


ucchini sott'olio 


lalla 
Www 
O|O|N 


O 
D 
3 
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3 

(O 
3 
7) 
I) 
3 
3 
E 
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\@ 
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sl 


sla|lala]ala 

CID DIA 
000 Di 
Q 


(©) 


141 
142 


23 [bi 7 7 


logi) 


a 


iscotti alle mandorle e al miele 


44 [bueconotto ________________ 


al 
iegie] 


Q 
dd 
ji 
5 
S 
Q 
vd 
Pi 
=) 
o 
O) 


1 [crispelle dolci, crispeddhe _______| 
152 |crostinidigan_________________€| 


153 |cudduraci, 'nguti 


4 


N 
vi 

Si 

olo o 

PA 

=) 

c 

d 


sla 
(e7] [91] 
[>] {To} 
SEI 


N 
D 
N 


N N 
D 


154 |cupeta 
5 
156 |dita d'apostolo 


157 


N 
(Sal 
(e) 


Q 


ichi ricoperti al cioccolato 
rese bianche 
rese integrali 


rise al peperoncino 

161 
164 
5 
67 
168 
69 


170 |nacatole 


N 
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171 i 


173 
174 
iane casereccio 

ane con la giuggiulena 


o |o|o 


N 


Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
confetteria 


sala s s 
(eg SI BS RSI 

WIN O|QN|Adlvai 
is] 


N 
(0°) 
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ane di castagne 
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81 
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4 


18 


pezzo duro 
pignolata al miele, napiteddhi 


i 
DI 
Di 
o 


8 
19 
19 


19 


2 


I 


4 


itta ‘mpigliata 
izza alla reggina, pitta a riggitana 


9 
19 
19 
19 


izza di maggio, pitta di maju 


5 
o 
ch 
Q 


sammartine 


201 
02 |scaldatelle, scaldateddi 


scalille 


8 
9 
î 
5 
2 

20 

204 
205 

2 


pizziccul'ova 


206 |sospiri di monaca 

207 
0 
21 
211 
214 


208 


3 
> 21099 
7 299 
200 i 
3 
9 ; 
0 


21 
torrone gelato, turruni gelatu 
223 |turdilli 
I | 


| 
frittata pasquale 
| 227 [frittele di fiori di zucca, sciuriddi 


228 maccheroni con il sugo di capra, maccaruni i casa cu sugu i 
capra 


melanzane ripiene, mulingiani chini 

P pancotto, brodo pieno, panicuottu 

a 
gastronomia peperonata alla calabrese, 'nzimbatò 

233 |polpette di melanzana, purpetti i mulingiana 
234 |pomodori ripieni, pummaroro chini 


riso di magro, granu mariu, u risu mariu 
236 |uova e curcuci, ova chi curcuci 
237 |uova strapazzate con pomodoro, sursuminata 


241 [alici salate 


249 [pesce spada alla ghiotta, pisci spada a gghiotta 


Preparazioni di pesci, 
molluschi e crostacei 
e tecniche particolari 
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di allevamento degli 
stessi 


250 pesce spada arrosto con il sarmoriglio, pisci spada rustutu c'u 
sarmurrigghiu 


nr iansaa mo oa Woqpnumu_uo— ii 
Prodotti di origine 
animale (miele, 
prodotti lattiero 


* Ai im gi 265 |ricotta 
caseari di vario tipo Eee frcote A 


escluso il burro) 
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REGIONE CAMPANIA 


|______Tipologa____| N° | Prodotto 
cioccolato al limoncello 


3. |liquore al tartufo nero 
: |_6 [liquorediamaene ____ |IJ 
Bevande analcoliche, 
distillati e liquori [C8 liquore dimite 7] 
|_9 |liquorefinoccheto _________ | 
io __ i dr _ Trrrrtr_r_r—rrr_—___u_u_m_____u 


capicollo 
19 |capicollo di ricigliano 


pg 
fresche e loro 36 |pancetta arrotolata 
; 
O 
42. |salame di mugnano 
53 |soppressata del sannio 


58 |bebè di sorrento 


bocconcini alla panna di bufala 
| 60 [burrinie burrata di bufala 
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Formaggi 


|_86 [riavullo 

|_89 |scamosciata 

|_90 |stracciata______________ | 

‘o — ____—_—_—_i_ | _o_________kxi 
Grassi (burro, margarina, 
oli) 


94 |olio extravergine di oliva sannio colline beneventane 


aglio dell'ufita 
albicocca vesuviana 
amarene appassite dei colli di s. pietro 


roccolo del vallo di diano 

roccolo di paternopoli 

roccolo friariello di napoli, friarielli 
roccolo san pasquale 
caldarroste in sciroppo e rum 
cappella 


o|o|0|D 
2/2 
a |a 
DI 
Q.fQ 
ov 
a.j2 
| 
o |D 
a) 
o |° 
= fi =>; 
3 |3. 
S) 


o 


carciofo di castellammare 


[e] (©) 
Dv Dv 
9 9 
2. Q. 
9, 9, 
(e) (e) 
(o' O. 
ov 
3 3 
=| (o) 
3 
at 
9 
(e) 


arciofo di pietrelcina 

arciofo di procida 

carciofo pignatella, carciofo rosso, carciofolla pascaiola 
cardone 

carlentina 


Cc 
Cc 


6 |castagna del monte faito 


| 118 [castagna di acerno 

| 119 [castagna di serino 

| 120 [castagna paccuta 

| 121 [castagna tempestiva del vulcano di roccamonfina 
| 122 [castagna vofarella 


| 123 [castagne infornate, castagne n'fornate 


o|ojo 
ARS 
gs 
o (Q | 
D5|35|= 
(VEE) 
(o 
D 
Ko] 
: 
D 
d 
D 


|_96 | 
|_98 | 
|_99 | 
|_106 | 
| 107 [carciofo capuanella 
111 
11 
118 
119 
120 
121 
122 
123 
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125 [cavolfiore gigante di napoli 

126 

127 

128 

9 
30 

131 


132 |ciliegia della recca 


ciliegia di bracigliano 


2 
12 


7 


4 


3 
13; 


4 
5 


ciliegia di pimonte 
ciliegia di siano 


4 


3 
13 


ciliegia maiatica 


È 


37 
3 
13 
14 


7 


BE 


cipolla alifana 


cipolla di eremiti 


1 


3 
6 
8 
9 
0 
4 
142 
143 
144 
6 
7 
8 
9 
0 


4 


5 


4 
14 


aagioli quarantini 
aagioli tabacchini 


4 


4 
14. 
14. 


f 
f 
f 
f 
f 


fagi 
fagi 
aagiolo dell'occhio 
fagiolo dente di morto 
‘agi 
‘agi 
‘agi 


E 


5 

151 

152 

15 
4 [f 
fi 


7 


fagiolo tondino bianco del vallo di diano 

161 
162 
163 
164 
165 
166 
167 


i proci 

i vai 
176 |marrone di s. cristina 

Î 


5 
15 
15 


4 


5 


5 
15. 
5 


3 
6 
7 
8 
9 


agioli lardari 
7 - 
: 3 


[180 [mela bianca di grottolella, mela renetta champagne_____| 
Prodotti vegetali allo Ha ee TTT AE 
stato naturale o 

: 

trasformati 
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189 |mela zitella 

190 |melanzana a scarpone 

191 |melanzana cima di viola 

192 |melanzana lunga di napoli 
193 |melanzana paccia 

194 |melone di altavilla 

195 |melone napoletano 

196 |nocciola camponica 

97 [nocciola di s. giovanni 
nocciola mortarella 

nocciola riccia di talanico 

200 |[noce di sorrento 

201 [noce malizia 

202 |noce san martino 

203 [oliva caiazzara 

204 |oliva vernacciola di melizzano 
205 |oliva masciatica 

206 |olive pisciottane schiacciate sott'olio 
207 |panzarieddi di casalbuono 
208 |papaccelle 

209 |pappola 

210 |patata fresca campana 

211 [patata novella 

212 |patata ricciona o riccia di napoli 
213 |patata rossa del vallo di diano 
214 [peperoncini ripieni al tonno 
215 |peperoncini verdi o di fiume 
216 |peperoncino friariello napoletano 
217 |peperoncino friariello nocerese 
218 [peperone cazzone 

219 [peperone imbottito 

220 [peperone papaccella, papaccelle riccie 
221 [peperone sassaniello 

222 [peperoni quagliettani 

223 |pera del rosario 

224 |pera mastantuono 

225 |pera pennata 

226 [pera sant'anna 

227 |pera sorba 

22 

22 

230 

231 

232 

233 

234 [pesca bianca napoletana 

235 |peschiole 

236 

237 

238 

239 

240 


|_208 | 
|_209 | 
|_210 | 
211 | 
_212 | 
|_213 | 
|_214 | 
|_215 | 
|_216 | 
217 | 
_218 | 
|_219 | 
|_220 | 
|_221 | 
e 
|_225 | 
|_226 | 
|_227 | 
|_230 | 
|_231 | 
|_234 | 
|_235 | 
|_236 | 
|_237 | 


24 
24 


ND 
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251 

252 |risi di casalbuono 
253 |saragolla 


AA 
o|0|o0 
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255 |sciuscillone 

261 
262 
263 
264 
265 
266 
267 
268 
269 


271 |zucca lunga di napoli, cocuzza zuccarina 
272 |zucca napoletana 


zucchino san pasquale 
eu __  __________€ 


288 |confettone, ò cunftton 
305 |pancotto dei foresi 
311 [pane di padula 


Paste fresche e 
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318 |panzarotti 
319 |pasta di gragnano 
320 
321 
322 [pigna _  __________| 
323 
324 
325 
326 
327 
32 
3 
0 

31 
332 
333 
lie | 


prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
confetteria 


334 [ricci 


336 |sanguinaccio 
337 
338 
339 
340 
341 
3 
5 : 
i 


WI 
WD IN 
(Cel [ec] 


sfogliatella 
sfogliatella santa rosa 
sospiri al limone 


(05) 
QWUJN 


4 
ZI 
4 
44 


È 


tarallo con le mandorle 

356 |[tarallo sugna e pepe 

357 
35 
35 
60 
61 
362 
363 
364 
365 
366 
(I | 


il i o.::::::(QQ_ I 
acciughe sotto sale 
Preparazioni di pesci, 369 |alicette piccanti 
si 
Ria 
ecnicne panicolari dI —| 372 |colatura di alici di cetara 
allevamento degli stessi | 373 |cozza del golfo di napoli e del litorale flegreo, cozzeca 


4 
4 
ZI 
4 
4 


3 
3 
3 
3 
3 
3 


9 
50 


351 
35 
35 
354 
355 


WWw 
(Cel [ee] IN 


Prodotti di origine 
animale (miele, 
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prodotti lattiero 
caseari di vario tipo 
escluso il burro) 


382 |ricotta essiccata di bufala 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Bevande andicoliche 
distillati e liquori |TT{nocino, nosen nezén_____—_—_—_] <; 


sorbolo, liquore nobile di sorbole, liquor ed sorbi, sorbolino, 
sorbolen 
sassolino 


ae 


agnello da latte, agnel, delle razze: sarda; massese 
el e cot, belecot 
ondiola 
cappello del prete, cappel da pret 
carne bovina di razza romagnola, vidlò, tor, burela, 
castrato di romagna, castrè, castròn 
ciccioli (o cicciolata), grassei (o suprasè), ciccioli sbricioloni, 
coppa arrosto, cupa arost 
coppa di montagna della val nure, cuppa ad muntagna 
culatello, culatel 
iocchetto 
iocco di culatello 
lardo, gras 
ariola 
ancetta canusina 
esto di cavallo, cavàl pist 


l 2 iccola di cavallo, picula 'd caval 
Carni (e frattaglie) 26 |pollo di razza fidentina 


fresche e loro pollo di romagna, galet 
preparazione Sa porchetta, purcheta 


29 |salama da sugo 
0 


— 
; 
] 7, 
35 salcicciotto alla piacentina, salame da cuocere, salam 
da cotta 
; 
i 
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7 |salsiccia matta, ciàvar, suzèzza mata, zuzèzz matta 


38 spalla di san secondo, spalla cotta e spalla cruda, spala cota e 


39 |stracotto alla piacentina, 'l stua 

suino di razza mora o mora romagnola 
suino pesante 

tasto, tast 

zuccotto di bismantova 

4 |sale alimentare di salsomaggiore 
‘ormaggetta fresca, furmaìn 


ecorino del pastore 
ecorino dell'appennino reggiano 


; 
6 salsiccia gialla fina, sulzezza zala bouna e fina 


Q 
SE 
Cc 
(Sl 
Dv 


e I) 


(0°) 


E]! 
Condimenti 
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ribiola della bettola, ill ribiol 

robiola, ribiola, furmai nis 

EÉTÉ$i/|, lm MimMàèi. XS È£ÀìÀ%\1}]\/ÈkM 'rl I ‘o i e 
aglio bianco piacentino 


albicocca val santerno di imola 


antica varietà di fichi piacentini della cultivar: verdulino, della 


] 
goccia 
5 antica varietà di mandorla piacentina della cultivar: mandorla 
piacentina 


56 antica varietà di nocciola piacentina della cultivar: tonda 
piacentina, nisola domestiga 


antica varietà di olivo piacentino della cultivar: lugagnano, 
antica varietà di patata piacentina della cultivar quarantina, 
antiche varietà di castagne piacentine: domestica di gusano, 


antiche varietà di ciliegia piacentina: fiamengo, pavesi, mora o 

O mora piacentina, mori, marasca di villanova, prima, 

primissima, smirne, mora di diolo, albanotti 

antiche varietà di mela piacentina: verdone, calera o carraia o 

della carrara, fior d'acacia, pum salam o mela salame, 
rugginosa, brusca o pum brusc, carla o pum cherla, rosa o 
pum rosa 
antiche varietà di pera piacentina: della coda torta, lauro, 

E limone, ammazza-cavallo, bianchetta, butirro (o burro), san 
giovanni, gnocco autunnale, sporcaccione (per sburdacion), 
antiche varietà di uva da tavola piacentina: verdea, besgano 
bianco, besgano rosso, bianchetta di diolo, bianchetta di 
bacedasco 

asparago, aspargina, sparz, sparazena 

cardo gigante di romagna 

castagna fresca e secca di granaglione 


E ciliegia di cesena, delle varietà: moretta di cesena, durona di 
6 


2 
5 

58 
59 
6 

62 
6 


6) 
5 
7 
1 
3 
7 


Prodotti vegetali allo cesena, durella, duroncina di cesena, ciliegia del fiore, 
stato naturale o rimaticcia, corniola 
trasformati I 68 [cocomerotipico di san matteo decima 
I 69 [cucciaroli, cuciarole, cuciarùl 
oppio concentrato di pomodoro 
‘farina dolce di castagne di granaglione, farina d’castaggne 


ragola di romagna 

iwi 

ischi, roscano, agretto, bacicco, liscaro 
oto di romagna 

marrone di campora, maron ed campra 
mela campanina, pòm campanein 
elone tipico di san matteo decima 
atata di Montescudo 

I 80 [patata di montese 

era scipiona 


era volpina 
esca bella di cesena 


raperonzolo, raponzal, raponzolo, raponzo 
saba dell’emilia-romagna, sapa 


| 86 ]sapore, savor 


saporetto dell'appennino reggiano, savurett, savorèt 


E 
z 


00 


00 
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stridoli, strigoli, carletti, bubbolini, tagliatelle della madonna, 
silene rigonfia, streidoul, strigli, strigul, stridual, stridul, strìvul, 
strìigval 

91 
92 susina vaca zebeo, vacazebeo, vacaza zebeo, vacazaebeo, 
vacazza 


3 [tartufo bianco (tuber magnatum), trifula bianca 


artufo bianco pregiato 
artufo nero di fragno, trifola 
‘artufo nero estivo (tuber aestivum), trifula negra 


pra pen 


7 i, biscotti margherita, africanèt 


amaretti 
O |anolini, anvein, amvei, anvei, anven 
nolino, anolen 


asotti, bassotti, tagliolini al forno, bazòt, bassot 
ensone, balsone, balsòn 


iscione reggiano 
izulà 
omba allo zabaglione o di Canossa 


omba di riso, bomba 'd ris 


orlengo, burleng, burlang 

racciatello 

ustrengo, bustrenga, bustrèng 

affè in forchetta 

113 |canestrelli, canestréli 

appellacci di zucca, caplazz con la zucca 
appelletti all'uso di Romagna, caplet 
appelletti, caplitt 

appelletto reggiano 

assatella 

astagnaccio, pattona, castagnaz 
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alafali 
alafali 
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i 
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(0) 


ali 
Na 
oo 


chizze reggiane, el chezzi, chezzi 

iabatta di s. antonio, savata ed s. antoni 
laccio, ciacc 

iambella di quaresima cotta nell'acqua 
iambella ferrarese, brazadela 

iambella reggiana, bresadela, busilan 
iambella, boslan, zambéla 

iambelline, buslanein 

oppo all'emiliana 

rescenta fritta, cherscènta frètta 
rescioni, guscioni, cassoni, carsòn, gussun, cunsòn 
roccante, cruccant 

urzoli, stringotti, curzùl 


olce di san michele, dolz ad san michele 


rbazzone di reggio emilia 
137 
8 


139 [frittelle di riso, fritell ad ris 
40 |frittelle o sgonfietti, fritell o sgiunfaitt 
141 |garganello, garganell 


alalafala 
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142 [gnocchetti con fagioli, pisarei e fasò 
3 |gnocchetti di pangrattato, pisarei 


nocco al forno coi ciccioli, gnocc, gnocc cott al fouren con i 
rasso 

nocco fritto, gnocc frett o gnocc, al gnoc frètt, 'l gnoc 
trigoni, sfrappole emiliane, intrigoun 
atte brulè, latt brulè 
atte in piedi, latt in pè 
atteruolo 


iQ 


i |a 
bs» _ |A 
A 

a fo a 
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aaa 
INENESNES 
N[|9|M 


A 
oo 


miacetto, miacet 
migliaccio di romagna, sanguinaccio, berleng, migliaccio, e 


i 
(01) 
D 


minestra imbottita, spoja lorda 
mistuchina, mistuchen, mistòk 


159 [mosto cotto, must cot 


ala 
(C11K®,| 
(e°) 


ae 


alla 
(e»} Ke} Ke>3{©)} 
WIN (©) 


ES 


pane di zucca, pan ad zicca 
pane dolce con i fichi, pan dulz cun i figh 
7 |panzanella, panzanéla 


ali 
DID 
DI 


A 
D 


Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 170 
biscotteria, della 171 
pasticceria e della 7 asticcio di maccheroni alla ferrarese, al pastiz 
confetteria 174 


ali 
DD 
(Cel {e°) 


ae 


ES 
Y 
(06) 


pae 


N 


iadina della madonna del fuoco 
iadina fritta, pié fretta 


1 [pinza bolognese, penza bolognese 


riso con la tritura o tradura, minestrino di pasqua, minestra 

183 |del paradiso, ris cun la tràdura, ris coun la terdura, riso e 
tevdura 

4 
savoiardi di persiceto, ciabattine di s. antonio, savuièr 

186 
9 


ali 
Su 
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197 |straccadenti, stracadént 
98 [stracchino gelato, stracchein in gelato 
199 |stricchetti, farfalline,scrichèt, fiuchèt 


6 


196 |sprelle, spreli 


00 |strozzapreti, strozaprit 
0 
02 |tagliatelle, tajadéli, tajadél, lasagni 


t 
03 |tagliatella bolognese 

tagliatelle con gli stridoli,tajadél cun i strìdul; tajadél cuni 
strìgul, tajadéli cun i stridle 
05 [tagliatelle dolci 
06 |tagliatelle verdi,tajadél verdi, tajadèli verdi 
07 
08 


igella modenese, tigèla modenese, crescentina modenese, 

cherscènta modenese 

10 

11 |topino d'ognissanti 
torta d’erbe 
t 


1 
14 [torta di granoturco, tuta ad méiga_________| 
1 
16 [torta di pere, tutaadper____ | 
1 
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torta di ricotta 
torta di riso di reggiana 
t 


orta ricciolina o torta di tagliatelle, taiadela 


tortellacci, tortelloni, turtlacc 


22 |tortelli alla lastra 


D o - 


NIN[N{N[{N 
NN 
a|O0|0|[0|N 


ortelli con le ortiche 


t 
24 [tortelli d'erbetta. torde debea________ 
25 [tortelli di camevale, frittelle ripiene, tuiit______ 
226 [iorteliidimie _______ 
27 fiori dip 
228 [tortellidiietàa__________€ 


t 
229 tortelli di ricotta alla piacentina, tortelli, turtei cu la cua, 
t 


NIN[NIN 
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urtei 


30 |tortelli di san giuseppe, turtei ad san giusèpp 


3 n 


tortelli di verza 
32 |tortelli di zucca alla reggiana, turtei ed zoca 


33 |tortelli coi rosolacci, turtel cun al baròsli; turtel con al ròsli 
34 |tortelli ripieni con bietole, tortelli verdi alla reggiana, 


35 |tortellini di bologna 


36 [tortellini 
3 abajone, zabaglione, zambajoun 


238 zuccherino montanaro bolognese, zucarein montanaro 
39 zuppa inglese, sopinglesa,zòppa iglèisa, sopinglesa, zoppa 
, 


, 
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NO 
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D 


0 [agnello alla piacentina, agnel ala piasinieina________ 
41 Janguilla in umido, anguilla nomd 
42 |artosto di maiale alla reggiana _________ 
43 [arrosto ipe______ 
44 [baccalà coni port, e' bacalà conipor_________ 


accala in umido, bacalà in òmid 
arzigole, barzègli, bistregli 


DU PA PYLYLILS 

GA|W|IN|S 

o/o]p|p|p 
] 
(©) 
= 
D 
=] 
c 
3 
o 
© 
o 
] 
[(ol 
= 
D 
5 
c 
3 
o 


[og 


246 


25-6-2013 Supplemento ordinario n. 52 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 147 


Î, È , , È 1 i , 
48 |cavolfiore all'uso di romagna, chévalfjòr, chévalfiòr 
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49 
5 
5 oniglio in umido, coniglio ala cacciatora 

5 
5 


54 [fagioli in giubalunga 

5 ‘araona alla creta, faraona al creda 

56 |[fegatelli di maiale, figadèt 

57 [frittata di funghi prugnoli, fritta ad spinarò 

5 unghi fritti, fonz fritt 

5 nocchi, gnocc 

60 [insalata rustica, rustisana 

61 
6 
6 
6 
6 
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6 vuli ripieni, ovuli ripein 


6 ancetta e piselli, panzétta e riviott 


69 [polenta condita, puleinta consa_______€j 
70 [polenta di farina di castagne, puleinta ad fareina ad castagne | 
71 [polenta e patate, puleinta e pomdatera__________| 
72 [pollo alla cacciatora, pol ala cazadra 
73 [polpettone di tacchino alla reggiana, alpupion_______ | 
74 [punta di petto di vitella ripiena, picja___________ 
75 [ragù alla romagnola, ragù ala rumagnda_________| 
76 [ragù classico alla boloinse________ 
77 [riso e verza con costine, ris e verza cun custina____ 
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Prodotti della 
gastronomia 
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, 
78 [risotto con i codini di maiale, risott cun i cuein ad gogn 
79 [risotto con le poveracce, risòt cun al pavaraz 
80 |salsa di prezzemolo, sàlsa ad savur 
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87 
88 
89 [trippa alla reggiana, busecca, buzèca 

rippa di manzo alla piacentina, trippa ad manz ala 

iasinteina 


91 |valigini, valisein, verzot 
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9 uppa di pesci, sùppa ad pess 
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(miele, prodotti lattiero caseari 
di vario tipo escluso il burro) 
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Preparazioni di pesci, 302 
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; ; wi brodetto di vongole 
2 - 
allevamento degli stessi saraghina, papalina, saraghina sora al test 
saraghina maturata nel sale 
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REGIONE AUTONOMA FRIULI-VENEZIA GIULIA 


|______Tipologa_ ____| N° | Prodotto 
distillato di pere 


2. |grappealle erbe ed ai piccoli frutti 
3 |most 


Bevande analcoliche 
distillati e liquori [6 sciroppo disambuo | 
[8 [siwowita distilto di prugne 

[9 [succo dimea 
Wi _rr r_r__rr_r__r__i: 
argget | 


16 |coppa di testa 


18. |crafus 
19 [filon 


26 
ossocollo e culatello affumicati 
pancetta arrotolata dolce e affumicata 
pancetta arrotolata manicata 
1 È pancetta con lonza 
Carni (e frattaglie) pancetta stesa, lardo, guanciale 
fresche e loro 
j 33 
DTA 


36 |pindulis 
42 |prosciutto dolce o affumicato 
53 |speck d'oca 
oo —_—_ — «i 66 


salsa balsamica, asperum 


Condimenti 


caciotta caprina 
caprino stagionato, caprino invecchiato, vecjo di cjavre 
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61 |formadi frant 
|_66 [formaggio salato __________ l| 
|_68 [fico  _____________ | 
|_69 latteria _________________________________ 
e _--v--P I IH E 
Grassi (burro, margarina, oli) 


76 |aglio di resia 


cavolo broccolo (di castelnuovo del friuli, di orzano, di muez di 
remugnano) 


Formaggi 


ciliegia duracina di tarcento, duracina di tarcento, tarcentina, 
tartinka, tardentka, tarcentuka 


85 cipolla rosa della val cosa, cipolla rosa di castelnovo del friuli e 
cavasso Nuovo 
87 
8 = 


Ia fagioli borlotti di carnia 

8 fagiolo borlotto di pesariis, borlotti 1 

|_89 [fagiolocesains_e____ | 
|_90 Ifagiolo dalsantisim, da l'aquile, tricolore dicavazzo_ | 
stato naturale o 


trasformati 93 fagiolo militons, militons 3 _ 
fico figo moro, figo moro, figomoro, figo moro da caneva, 


longhet 


lidrìc cul pòc 


(96 [maisdapolenta _______________________________ | 

|_98 [patatediribisegoda _ ________________ _| 

90 patatis cojonariis, patatis di vidiel, cartufulis cojonariis, patate 
colonarie, patate topo 

pesca iris rosso 

pesca isontina, a-11, martinis a-11 


102 |pesca triestina, h-6, martinis h-6 
103 |radic di mont 

104 |radicchio canarino 

05 [rapa di verzegnis 

ràti 

107 |rosa di gorizia 

108 |savors 

109 |vellutata di asparago verde 


scotto esse 

scotto pordenone 

112 [biscotto pevarins, peverini 
113 |[buiadnik 


sli 
ali 
(©) 


È 


p 
[pesca iris rosso ______________________| 
[pesca isontina, a-11, martinisa11____ | 
[radicchio canarino _____________| 
[rapa di verzegnis____________| 
ato} | 
[rosa digoiza _____________ | 
ii li 
[puiadnik 


Paste fresche e 


25-6-2013 Supplemento ordinario n. 52 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 147 


prodotti della 
panetteria, 
biscotteria, 

pasticceria e 
confetteria 


118 [gnochi de susini 
| 


O  _ —_———_—____r—__. 
i 3 
Preparazione di 
PeoG: molo 

x ; 134 |passera coi ovi, passera con le uova 
crostacei e tecniche 
particolari degli stessi 
I | | | 
Prodotti di origine 
; ; 
prodot ettaro 

prodotti lattiero 147 |miele friulano di castagno 

caseari di vario tipo 
: 
escluso il burro) 


152 |ricotta affumicata di malga 
153 |ricotta di capra 
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REGIONE LAZIO 


| Tipologia | N | ____________ Prodotto ________ |! 
. 3 [liquore fragolino 

Bevande analcoliche, 
distillati e liquori Mete a 

io  _________ o_o.  yî! 

[braciole sottolio ___________________ 


uddellucci o viarelli 
capocollo o lonza 
carne di bovino maremmano 


braciole sott'olio 
b 


carne di pecora secca 
coppa (viterbese, reatina 


filetto di leonessa 
guanciale 
guanciale amatriciano 


_8_| i 

9 | ‘oli 

io vi 
i 

i 

i 
i 

19 ici 


: ina) 
coppiette (di cavallo, suino, bovino 
- - - ) 


prosciutto crudo "bauletto" 
; ; |_34 | 
"sona 
fresche e loro 36 |prosciutto dei monti lepini al maiale nero 
preparazioni 
salame "castellino" 
40 
salamino tuscolano 
salsicce (corallina romana, susianella, al coriandolo, 
paesana) 
salsiccia al coriandolo di monte san biagio (fresca, conservata 
e secca) 


43 | 

_45 | 

47 | 

| 48 [salsiccia di castro dei volsci 

| 49 [salsiccia di fegato dei monti lepini al maiale nero 
_51 | 
_52 | 
53 | 
na 
_57 | 
|_58 | 


salsiccia di fegato di suino (mazzafegato di di viterbo, paesana 
da sugo, semplice) 
vitellina di bufala di amaseno 


|_40 | 
41 
42 
43 
44 
45 
46 
47 
48 
49 
50 
51 
52 
53 
54 
55 
56 
57 
58 


25-6-2013 


59 


Supplemento ordinario n. 52 alla GAZZETTA UFFICIALE 


N 
D) 
= 
N 
Q 
le) 
2 
DO) 
(o) 
7) 
[SI 
n) 
3 
sa 
c 
=] 
[=] 
D 
= | 


60 


N 


Condimenti 


(a) 


0 
1 
2 
73 
74 


"zazzicchia" di patrica 


asta di olive 
estato di olive di gaeta 


n 
3 
D 
S 
Q 
o) 
> 
D 


v 
D 
v 
O) 
di 


o| |@ 
D 
v 
O) 
o 
D 
v 
d 
3. 
Q 
(O) 
2 
i 
< 
DD) 


urrata di bufala 
i genazzano 


* 


Q 
O) 
Q 
le) 
o 


io magno (semplice e alle erbe 
caciocavallo di bufala (semplice e affumicata 
caciocavallo di supino 
caciocavallo vaccino ( ) 
cacioricotta di bufala 
caciotta dei monti della laga 
caciotta della sabina (semplice e alle erbe) 


) 


semplice e affumicato 


o|o 
D | 
2.92. 
oo 
=.l 
z| 
Q 
o 


75 
6 
7 


Y 


0000 NINNI NINNI D (ez [e>]{e>} Ke] 
(0°) A[Ww ci 


(Ce) 


81 
2 

3 

; 84 
Formaggi 85 


87 
88 


caciotta di bufala (pontina) 
caprino presamico (di latte vaccino) di supino 


3|elala 


9 
9 
93 
94 
95 


97 


85] 
86] 
87] 
88] 
89] 
93] 
96 | 
RESI 
96] 
97] 
RECEI 
RECRI 
[100] 


N 
(©) 
N 


® gl (‘278 K°2) Doo 
He] 
i 
[cb] 
D 
|Q 
[eni 
D 
(I 
2 
= | 
D 
CL 
o, 
3 
(©) 
=} 
[ast 
T 
DÒ. 
5: 


105 


| JO 


corino dei monti della laga 


rovola di bufala (semplice e affumicata) 
rovola di vacca (semplice e affumicata) 
rovolone vaccino 
scamorza appassita - cacetto di supino 
scamorza vaccina (semplice e ripiena 


e 
ecorino ai bronzi 
e 
e 


o | 


| JO 


tracchino di capra 


urro di san filippo 


Serie generale - n. 147 


108 |olio monovarietale extra vergine di itrana 


olio monovarietale extra vergine di olivastrone 
olio monovarietale extra vergine di rosciola 


olio monovarietale extra vergine di salviana 
113 


Grassi (burro, 
margarina, oli) 


114 
115 


119 |broccoletti sezzesi "sini" 
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121 |broccolo romanesco 
122 
23 


carciofo di orte 


128 
fagiolo a pisello 
farro del pungolo di acquapendente 
Prodotti vegetali allo cri unì _m—_ di Lerecina 
1 
SA 14008 
trasformati 
|_166 [mais agostinela ______________________\ 
marmellata di viscioli 
172 |marrone (dei monti cimini, di cave) 
melanzane sott'olio 
178 |mentuccia essiccata 
"mosciarella" di capranica prenestina 


nocciola dei monti cimini 


olive da mensa bianche e nere (di latina, frosinone, parte della 
181 provincia di roma), (olive calce e cenere, olive di gaeta, oliva 


138 
155 


bianca di itri, olive al fumo, olive sott'olio, olive spaccate e 
condite, olive in salamoia, olive essiccate) 
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183 |passata di pomodoro da spagnoletta di gaeta 
200 |tartufo dei monti lepini 
I | 


216 |biscotto di s.antonio 


233 [ciambella all'anice di veroli 
239 [ciambelle del barone 


ciambelle n'cotte 
ciambelle salate 


243 ciambelle scottolate di priverno (ciambelle col gelo; ciammelle 
d'acqua) 
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246 |ciammelle d'ova 
dolce alle fave di san giuseppe da leonessa 


fetticciole nere e bianche 


|_273 gnocchi rieei 
|_274 [gliusangonato _ _______________ 


273 iri 
274 |[gliu sangonato 
277 |la copeta 


lu cavalluccio e la puccanella 
maccaruni gavignanesi 


Li. 
prodotti della 283 |maccheroni a matassa 


i 
panetteria, della 
biscotteria, della 

s. 
pasticceria e della 
confetteria 
pacchiarotti 


agnottelle di salatuoro di sezze 


alombella 


p 
p 
293 |pane cafone 
pane casareccio di lariano 


299 |pane di canale monterano 
300 pane di semola di grano duro (pane nero di monteromano, di 
allumiere) 

pane integrale al forno a legna 

pangiallo 

panicella di sperlonga 

panini all'olio 

306 

307 
pasta di mandorle (pasta de' mandorle) di maenza, sezze, 
latina 
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309 
310 


pastarelle col cremore 
paste di viscioli di sezze 


311 [pezzetti (sermoneta) 
pizza (per terra, sfogliata, con farina di mais, somma, rossa, 
312 |L. . 
bianca, sotto la brace, con gli sfrizzoli) 
pizza a gli mattono di sezze (pizza a gli soio di sezze) 
317 |pizza fritta 
322 
326 [ravioli di patate 
334 
336 
tagliatelle di castagne 
343 |taralli 
346 |tiella di gaeta 


w 
N 


4 sichelle viterbesi 
orroncino di alvito 
orta di ricotta di sermoneta 
rta pasquale (tortano di pasqua, torteno 1 e 2) 
rta pasqualina 
5 rteri di lenola 
53 rtolo di pasqua 
5. rtolo di sezze 
sa di pasqua 
ozzetti (di viterbo) 
ozzetti di pasta frolla 
35 reccia all'anice di civitella s. paolo 
35 urchetti 
360 i 
361 
i —— e —__ _°_n°6;____aij 


i 

; 365 |pane ammollo 
gastronomia 
im>.éoy,>,., oe-_.A./5£HK,1. .-.---:-:M\J MMS O 


wW 
ISES 
(ee) 
= 


WWwWw 
(0.19 
N]-|5|W0 


(0°) 


5. 
5 


D 


WWwWdwd 
(da) 
N DA 


(ce) 


=l=e|a[s[2e[ae|a|ae[ae|® 


(Co) 
a 


Jl= 
da 
39 
pio 
DS 
alo 
ao 
D 
=) 
D 
[fe] 

>. 


Preparazioni di pesci, 
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molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 


372 |coregone (del lago di bolsena, del lago di bracciano) 
er ic:ii::i::EGI UMA{RD{E L" éZ  WJWZ|IE! 
Prodotti di origine 
sfimaletaicie prodolli 
(aliena cassam di Vano 
tipo escluso il burro) 
icotasecca___________| 


ricotta secca 


ricotta viterbese 


* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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REGIONE LIGURIA 


(____Tipolga | N° | ___ Prodotto ____| 
pl 3. |amaro 
Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 
|_6 |essenzadilavanda __ ______________\ 
vino di sambuco (spumante dei poveri) 
n _11(I1i 
comune argentata ligure, comune argentata 
comune dorata ligure, comune dorata 


_8_| 
9 | 
coppa 


frizze (grive 
gambetto di maiale, gambetto 
gigante nera d'italia (pollo della val di vara) 
19 |prosciutta 
i . [20] 
Camni (e frattaglie) 
fresche e loro 
; 
alii 


35 |zeraria (zraria) 


36 
3 
3 


agliata 

arò 

asta di acciughe 

esto (alla genovese 

esto d'aglio 

41 |salsa di noci 

salsa di pinoli 

sugo di carne (sugo di carne alla genovese 
sugo di funghi (sugo di funghi alla ligure 
sugo di gherigli 


|_36 | 
40 


Ko] 


Condimenti 


bruzzo (brus, brussu, della valle arroscia) 

caciotta (caciotta di brugnato) 

caprino (della valbrevenna 

caprino di malga (delle alpi marittime 

50 |formaggetta (delle valli arroscia e argentina) 

51 |formaggetta (savonese, di stella, della valle stura) 
formaggetta della val graveglia, di bonassola, di vàise, dell'alta 
valle scrivia, dell’alta valle stura, della val di vara 

formaggio di malga (di triora, delle alpi marittime) 

giuncata (zuncà, giuncà) 


7 
8 


(Su 


(0) PNENENEN AD] 
QI N ((o) D AI|SIWIN 


Formaggi 54 
55 


robiola (della val bormida) 
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59 |s. stefano d’aveto (san ste’) 

60 |[sarasso (sarazzu) 
séla (tumma, sola delle alpi marittime) 
So pred poncio eta veleni di mendatica (dell'alta valle arroscia) 
butiru | burro) 


ia Gre 
margarina, oli) colombara, culombera 
re rt r_r_rrr_a0OAAAzem—-PuaiI 
|_66 [aglio bianco (di vessaico)_______________\ 
|_68 |albicocca vallegga ___ ______________\ 
|_69 [arancio pernambucco (portugal) _________________ 
74. [carota di albenga 
|_80 [chinottodisavna ____________________ 
|_86 [confetturadifruttidibosso _________________| 


rose 

90 |fagioli bianchi 
|_96 [fagiolo gianetto  _________________________________ 
|_98 [fagiolo rampicante basso di pignone ____| 
|_99 [farinadicasagge _______________________ \ 
melanzana tonda (genovese) 

107 [melo belfiore 

113 |melo rugginin 
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121 [nocciolo noscella 
; ; |_126 | 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 
j |_129 | 
MAStOnMoA 
134 
135 
136 
patata quarantina bianca, quarantina genovese, quarantina, 
bianca di montoggio, di reppia, di rovegno, di torriglia 
patata quarantina gialla, giana riunda, giana de masùn, 
franseize, franseize de servàesa 
patata quarantina prugnona, prugnona, quarantina vera 


' ’ ’ 
’ 
, 


139 è 
quarantina rossa, brignùn-a 


atata salamina, calice al cornoviglio 


p: 

pesco birindella 

43 
45 
150 
151 |sciroppo di viole 

152 |scorzonera 

susine "balle d'ase" 

54 |susine, fiaschette "da u cu amau" di levanto 

5 
5 


(©) 


lalla 
PNENES 
Na 


i 
rS 
N 


I 


alalala 
A[AIDS|A 
| |D 


(SS) 


1 
1 
1 


(Sl 


ala 
(9) 
(e)) ta 


5 
5 
5 


di 


alal 
(e>] {>} 
a[O|0|0|N 


vitigno moscatello di taggia 
62 


si 


I | 


amaretti di sassello 
1 amaretto di gavenola 
169 |amaretto di rocchetta, rocchetta 


170 |baci della riviera (baci di alassio) 
171 |barbagiuai 
172 |[biscette 


b 

173 [biscotti del lagaccio 
b 
b 


D 


ala — 
(6) 


1 
1 


6 
6 
6 
6 
6 


4 
5 
6 
7 
8 


174 
175 
176 
177 

canestrellidi avosso_____________________l 


178 |canestrelli di avosso 


canestrelli di castagne 
canestrello di brugnato 
canestrello di taggia 


179 
80 
81 


È 
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183 |cavagnetto di brugnato 
chinotto candito (di savona) 
| 190 [farinata (ligure, di ceci) 
| 191 |farinata (savonese, bianca) 


200 |michetta 
Rasa 1030008 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
: [208 | 
confetteria 
pane rustico di gavenola (pane rustico di gavenola; pane rustico 
integrale di gavenola) 
pinolata 
216 |poncrè 
233 


torta di chiavari (torta de ciàvai) 
7 
239 |torta sacripantina 
|A | 


bagnun d'acciughe 


25-6-2013 Supplemento ordinario n. 52 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 147 


246 |cappon magro 


: 262 |lisoni 
Prodotti della 263 |lumache 


gastronomia 
280 |torta di riso e porri 

I A 
Preparazioni di pesci, 
iii 

ì : . | 288 [mitili (muscoli, del golfo di la spezia) 
CRE PARSO 
allevamento degli stessi 
ess ==->+‘"‘"5#F= + +F-yvywyU]y sz 
Bradeli di origine sniale 
IG predetti 


sj 0, 294 [miele della liguria 
caseari di vario tipo escluso - : : 
lb ) ricotta (recottu, ricotta della val stura, della val d’aveto, della 
il burro 


valle scrivia, della val graveglia 
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REGIONE LOMBARDIA 
| Tipologa | N° | _____ Prodotto _______' 


Bevande analcoliche, distillati e 


rappa riserva personale 
liquori grapp p 


|_6 |bresaoladicavale ____ | 


18. |durelli d'oca 


Carni (e frattaglie) prosciuttini della valtellina al pepe 
35 |prosciuttino d'oca stagionato 
fresche e loro 


preparazione proscio crudo berg amasco "il botto" 


58 |salamini di capra 
| 60 Jsalaminidicevo __________ JJ 
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62 |salsiccia di castrato ovino 
o « «—«—« ——— ——______|l 


bagoss 
caprino vaccino 
78 |casatta di corteno golgi 
79 


4 _[fiurnofuit_ | 
5 
7 |formaggella della val camonca_________ 


_84 | 
|_85 _[fonta _____+ 
|_86 | 
|_87_| 


8 
8 
8 
8 


Formaggi 102 |granone lodigiano 
103 
104 |lattecrudo di tremosine 


105 |latteria 


124 |stracchino della valsassina 
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5 

strachitunt 

valtellina scimudin 

133 

I | |  _ 
Grassi (burro, margarina, oli) burro n 

asparago di cantello 


125 |stracchino orobico 
126 |stracchino tipico 
2 


108 
130 
141 |cipolla di sermide 
145 
fagiolo borlotto di gambolò 
Prodotti vegetali allo 
iso 
P:20 910120 
trasformati 
158 |radici di soncino 


salvia di montevecchia 


‘artufo 
‘artufo nero 
zucca mantovana 


v sialo 
=) [= 
D Q 
= [o] 
9 o 
[2 
3 
° 
Sj 
D 
Q 
Ò 


maretti di gallarate 
aci del signore 
rasadella (dolce 
raschin 
rutti e buoni 
unbunenn 

ussolano 

ussolano di soresina 
capunsei 
carcent 
asoncelli della bergamasca 
astagnaccio 
aviadini 
roccante 
upeta 
ocaccia di gordona 


Î 


| 


o 


Cc 
Cc 


|_166 | 

|_169 | 
174 
180 

|_186 | 


a 
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18 
18, 


gnocchi di zucca 


7 


9 
19 


masigott 


192 


7 


meascia dolce o salata 


9 
19 


3 
4 
19 
7 


miccone 


7 
8 
0 
1 
5 


pi 

Paste fresche e 
prodotti della 

p 

p 


19 


an di segale 


panetteria, della [200 

. 201 
biscotteria, della (302 
pasticceria e della  [_203 


; 204 |pane mistura 

confetteria © [7rs 
206 

20 

0 
09 
10 
esta ___& 


211 [resta 
12 |ricciolino 
13 |sbrisolona 
4 |scarpinocc 
5 |schiacciatina 
6 |spongarda di crema 
21 


N N|NIN 
QUJN DON 


NN 


orrone di cremona 

19 |torta bertolina 
220 |torta del donizetti 
22 orta del paradiso 
222 |torta di fioretto 
223 
224 
225 
226 |torta di s. biagio 
227 
22. 
2 

o) 

31 
2 
3 
234 
235 |turtel sguasarot 
236 |ufela 


TO ; ; 237 |alborelle essiccate in salamoia 
Preparazioni di pesci, molluschi e 

; ? . . | 238 |coregone 
crostacei e tecniche particolari di 


allalatenfo degli sissi 


NN N 
CON 


NN 
IN 
((e) [oe] 


2 


(ev) 


luccio in bianco alla rivaltese 


FROdoni: Hale gas ronomia luccio in salsa alla rivaltese 


Prodotti di origine animale 
(miele, prodotti lattiero caseari 
pia pie) 
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REGIONE MARCHE 


| Tipologàa | N | ____ Proto ______ | 
Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 
|_6 [vinocotto-vi'cotto-vieut 


visner 


10 
1 cappone rustico - cappone nostrale 
12. |carne del cavallo del catria 
3. |carne della razza bovina marchigiana 
14 |carne di pecora sopravvissana 
5 _|ciarimbolo — ciaringolo - buzzicco — ciambudeo 
16. |cicoli — ciccioli — sgrisciuli 
7 |coppaditesta- tortella 
18. |[fegatelli 
19 [galantina 


Cami (e frattaglie) 
NESE 

ME SC16:6 (010 
preparazione 
TIT 
Luo 
I 5 
Formaggi 
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__uuaeaeue:-se::iiiiiiiiii 
Grassi (burro, margarina, 
oli) 

[60 [olio extravergine di oliva monovarietale sargano di fermo__] 
===‘ TTI = ="==— «= 
[66 [eicerchia TTT] 

[68 [composta di castagne TTT] 

[69 [cotognata -—_ _TTTT] 

1 ‘an. [78] 
Prodotti vegetali allo [780 {marmellata di fichi della signra______] 
stato naturale 0 
ci 

[86 [marrone di roccafuvone TT] 

[89 [misto difine stagione _____——_ _—_ TT] 

[90 [olive nere marinate - olive nere stinate____]J 

[96 |tartufo nero estivo (tuber aestivum vitt) o scorzone_____| 

[98 [viscioiata TT] 

[99 [visciole e amarene di cantano _________]; 
"== = a ii 
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111 

TRADE, 

della panetteria, della 

biscotteria, della lonza di fico — lonzino di fico — lonzetta di fico — salame di fico 

pasticceria e della 

Li 
sughetti - sughitti - sciugheti - sapetti 

e -——-r.".... lì \I I IM MMmMM IM <mM « Y tm. 


Preparazionedi pesci, molluschi e 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 


miele delle marche 
Prodotti di origine animale (miele, miele del montefeltro 
iii 
ricotta salata 
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REGIONE MOLISE 


miste TeT______ ele 
a 

distilat liquori 
DI 


o | 
7 _|ciccioli (cigoli) 


a) 
Q 
Q 
o 


coppa (capofreddo) 


iletto 

elatina 

uanciale (vrucculare, vrucculeare) 
nvoltini di agnello (abbuot' di agnello) 


la pezzata 


a signora 


magliatelle 


E 


N 
| 


nogie I 
prosciutto 
[soppressata____ | 


occo (neccia secca) 

orcinelli 

entresca arrotolata 

entresca tesa 

entricina di montenero di bisaccia 


©) 


Carni e frattaglie 
fresche e loro 
preparazione 


W 


O|O{N 


== 
(e) 
K°) 
K°) 
= 
D 
v 
v 
D 

rai 
v 


(ee) 


urrino (manteca) 


‘ormaggio di pietracatella 
ozzarella di vacca 
ecorino del matese 
ecorino di capracotta 


3A [A|]A|O <|<|<|{|= 
w {www 
o |O.|0.]0. 
3:|9]9|9 
0|=.|9|S 
(©) 
< |< 
o dd 
al=/= 
o olo 
(2A 
(O) 
(©) 
im} 
lo) 
> 
o) 


Formaggi 


K°) 


o|0o0 


reccia di santa croce di magliano 
castagne 
1 
2 


(Shi 


cicerchia 


puosi 
6 | 
aa 
8 | 
9 | 
| 
| 
|_52 | 


a =|a]0 | 
d =|o 
Si v|D 
e) 9 [3 
= Q.lo 
6 Ii 
= D |w 
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D 
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53 

4 
agioli di riccia 
aagiolo bianco 
ungo d'abete 

2 

Prodotti vegetali allo 

64 fiessaa _——_TTTTTT 

stato naturale o 

trasformati Î 


(91) 
| 


pra EN 


DD (oi KOx1K®x! K°x1K®2] 92] 
- O|O|[NID 
[©] seta 


3 
D 
O) 
3 
o) 
=; 
Q 
D 
o 


3 
D 
v 
N 
= 
D 
o 


ere sottaceto 


ezzénde 


omodori gialli invernali 


orcino 
rataiolo 


corzone 


aartufo bianco 


(i toBioZiozioZioZioZioBte] 


a 


A 


erratelle 

iadone (r sciatun) 
rascatielle 

riselle 


silli 


x ==] 
c 


aaa 
(e]ie]ielie) 
DAIWIN 


ali 
(©) ©] 
(e>] K9)] 

3|3|o|o 

o|o 

Ci 

Q 

© 18 

cla 

O|= 

= 8°] 

D 

> 

(a. 

c 

v 

D 

K°] 

Ko] 

D 


le nocche 
offe (castagna) 


— 
(©) 


(e) 


recchiette (recchietelle) 


25-6-2013 Supplemento ordinario n. 52 alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 147 


110 
Paste freschee [n 
prodotti della 112 
panetteria, della [2113 
i 114 
biscotteria, della. (T15 
pasticceria e della UG [pannoccho ____________________ {ZI : 
; 7 
confetteria 18 
121 
izza scimia 
9 
134 
137 
8 
142 
145 
147 


ISAKOAK°) 


| [O 


alal 

N] 

o |o 
Jo |O [O [OO 


alalala 
N[N[N[N 
IA|WIN 
D O 


alal] 
N[N[N[N 
(©) ND 

Fofegie) 


alalala 
WWWwd 
WIN] 


ala 

Ww 

DUI 
v 


aflalali 
A[DA|W|wW 
a|o|wo 

Feat (‘210 ACI ACC TO N°) 


w 
n 


144 Ji 


a 


mae 
ES 
D 
a 


c 


mae 
ES 
(0°) 


Prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario tipo 


escluso il burro) 
o « | _——«««i uv. 
50 |baccalà e cavolfiore arracanato 
Preparazione di 151 
. . gattuccio (a cagnole) 
PS36, molluschi, polpo essiccato (pulepe sicche) 
crostacei e tecniche razza quattrocchi (u cchialine) 
particolari di 
Il iodugli torpedine marezzata (a martiscene) 
allevamen di EgII | 157 |trigliette essiccate (trejezzole secche) 
stessi rota fario 
159 


RN 
ES 
e) 
3. 
D 
O) 


6 | 
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REGIONE PIEMONTE 


| Tipologia | N° | ___________ Peootto __________ _ | 
5. |elisir d’erbe barathier 

| 6 I[garussusino _______________ | 

i | 8 [genepydelmoncenisioo genepy desalpbes_____| 

Bevande analcoliche, [9 |grappa con alambicco a bagnomaria piemontese __| 


di 
11. [liquore di genziana 


pancalieri piemonte 
I | | _ | 


26 [bresaola della val d'ossola 


39 


I'mlon 
43 |lardo 


cami (e frattaglie) 

[_50_ 
(AH. 
preparazione 


59 [rane delle risaie piemontesi 
60 [salame cotto 


salame d'asino 
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salame del cios 


la doja 


Formaggi 
seirass (sairass) di latte o ricotta piemontese 
120 |toma d'alpeggio 
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127 |tomino canavesano fresco 
28 |tomino del bot 


tomi 
tomi 
129 |tomino delle valli saluzzesi 
130 i 
31 Îtomi — 


a 


= 
(e) 
3 
Pi 
le) 
a 
d 
pra 
D 
‘ad 
Q 
Q 
Ò 


131 
132 
133 
134 
2 
uma 'd trausela 
uma mola 
aciarin 


IEEE 


ISEE 


Grassi (burro, margarina, oli) 14 


41 
142 
4 
44 |ajucche 
albicocca tonda di costigliole 
marena di trofarello 
sparago santenese 
sparago saraceno di vinchio 
149 |bietola rossa di castellazzo bormida 
150 |bietola a costa rossa astigiana 
151 [carciofo della valtiglione 
ardo avorio di isola d'asti 
ardo bianco avorio di andezeno 
gobbo di nizza monferrato 
arota di san rocco castagnaretta 
astagne 
avolfiore di moncalieri 
avolo verza di montalto dora 
avolo verza di settimo torinese 
ece 
cicoria pan di zucchero casalese 
2 [ciliegia bella di garbagna 
iliegia precoce di rivarone 
iliegie di pecetto 
ipolla bionda astigiana 


(©) 


urro di montagna 


a alalafla|]a 
WWW 
|| {DD 


ctinidia di cuneo 


N 


GEE 


(OO) o [Do o <|® 
a |a 
oo 
cia. 
3]9 
Sk 
Slo 
o|= 
allo 
2. 
- 
(o) 
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Dv 


s 
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(eo) 
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a 
(91) 
N 


N 
{92} 
(0) 


sla 
(xl K®x]K92} 
O|O|N 


a 
D 
(©) 


N 


N 
[er] {>} 
2 


163 
164 
|_166 | 


4 


67 |cipolla dorata di castelnuovo scrivia 
68 |cipolla piatlina bionda di andezeno 


4 


0 [cipolla rossa di castelnuovo scrivia 
ipolline di ivrea 


172 |fagiolana della val borbera 
173 |fagiolo bianco di bagnasco 


‘agiolo della villata 

aagiolo di saluggia 

aarina per polenta tradizionale di langa 
‘arine alimentari della valle vermenagna 
ragola cuneese 


ragole di san raffaele cimena 
81 |[fragolina di san mauro torinese 


funghi delle vallate piemontesi 


fra 
185 |lattughino di moncalieri 

RIVA 

trasformati 

[189 [mele del piemonte 

[190 [meloni di isola s. ameno ____ | 


ala 
NIN 
S 
e.e.|e. 
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o] 
im 
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(©) 
(72} 
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195 |patate di montagna 
pera madernassa 
201 |pere delle valli di lanzo 
piattella canavesana di corteggio 


piccoli frutti 


isello di casalborgone 


omodoro costoluto di chivasso 


211 [pomodoro piatta di bernezzo 
212 [porro di cervere 


scorzobianca o barbabuc 

scorzonera di castellazzo bormida 

sedani di alluvioni cambio’ 

sedano dorato d'asti 

sedano rosso di orbassano 

susina santa clara del saluzzese 

susine della collina torinese 
opinambur 

trifulot del bùr 


228 |uva fragola 
229 |zucca di castellazzo bormida 
zucchini di borgo d'ale 
I | 


33 |amaretti 
234 [antico dolce della cattedrale 


2 
2 


4 
brut e bon 
249 


6 
7 
8 
9 
0 
3 
6 
T4 
8 


251 [caramelle classiche dure 


3 
1 
5 
D] 


còpeta o coppette di s. antonio 
coppi di langa 
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258 

259 

261 |farinata di ceci 

262 

263 
fi 


264 
265 


266 |frittelle di carnevale 
267 |fugascina di mergozzo 


268 
269 
270 
271 
272 


274 |miacce, miasse o miasce e amiasc 


î P 279 [pan barbarià 
biscotteria, della —(zs0 
pasticceria e della [281 


273 
; 282 

confetteria 283 ban robi 

284 |pane di chianocco 

285 
287 
288 
289 |pane dolce di meliga e mele 
290 


292 
293 


294 |pasticceria mignon della tradizione torinese 
295 |pastiglie di zucchero 


275 
Paste fresche e 276 


p 
p 

291 
p 
p 


prodotti della 277 |nocciolini di chivasso 
panetteria della 278 |ossa da mordere 
: [panbartvaià __________________| 


296 
297 
298 
299 


300 |polentina astigiana 
301 |praline al rhum 
302 |praline cri cri 


quaquare di genola 


TORI 
286 


rabaton 


09 [savoiardi _______| 
10 [tan __________________| 
ti ftiro | 
12 [tirulen  ________ 
f 
t 


303 
304 
305 
306 
07 
08 


13 

14 

15 

torta di arignano 

9 
0 

321 


|_258 | 
27 
|_262 | 
|_263 | 
|_264 | 
Esa 
|_268 | 
|_269 | 
|_270 | 
271 | 
272 | 
|_273 | 
|_274 | 
|_275 | 
ire 
|_279 | 
|_280 | 
|_281 | 
|_282 | 
|_285 | 
|_286 | 
|_287 | 
|_288 | 
|_289 | 
|_290 | 
|_291 | 
|_292 | 
|_293 | 
|_296 | 
|_297 | 
|_298 | 
Eu 
|_302 | 
|_303 | 
|_304 | 
|_305 | 
|_306 | 


(0°) 


6 


EÈ 


31 
31 
31 
31 
32 


322 
323 
324 
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violette candite 


Preparazioni di pesci, molluschi e lampré (lampreda 
crostacei e tecniche particolari di prodotti ittici in carpione 
allevamento degli stessi trota salmonata affumicata 


7 € TT“ 
331 |brus 

Prodotti di origine 

lattiero caseari di vario 

tipo escluso il burro) 
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REGIONE PUGLIA 


Tipologia | N° | Prodotto 
amaro del gargano 


amaro di san domenico, gran liquore di san domenico 


ambrosia di arance 


ambrosia di limone 


5. |arancino 
—. [6 attende 
Bevande analcoliche, 
CORSE rn i 
11 [liquore di mirto 


carne arrosto di laterza 

carne di capra, primaticcio, corvesco, mulattio 
carne podolica, bovino pugliese 

cervellata 


fegatini di laterza 


lardo di faeto, rèj de faite 
matriata, 'ntrama fina 


25 |muschiska 
26 |pancetta di martina franca, a ventrèsche arrutulète 


sugo alla zia vittoria 


Camni (e frattaglie) 
fresche e loro 
preparazione 


Condimenti 


burrata 


caciocavallo 
caciocavallo podolico dauno 
cacioricotta 

cacioricotta caprino orsarese, cas rcott 
caprino 

giuncata 


pecorino 
pecorino di maglie 
pecorino foggiano 
scamorza 


Formaggi 


scamorza di pecora 
vaccino 


51 
52 
53 
54 
55 
56 

8 


albicocca di galatone, arnacocchia di galatone 
arancio dolce del golfo di taranto 
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59 |asparagi sott'olio 
barattiere, cianciuffo, pagnottella, cocomerazzo 
batata dell'agro leccese, patata dolce, patata zuccherina, 
patàna, taràtufulu 
2_|capperi del gargano, mattinata 
capperi in salamoia 
capperi sott'aceto 
caramelle di limone arancio 
66 |carciofini sott'olio 
67 |carciofo di san ferdinando 
carosello di manduria, carusella 
carota di zapponeta 
70 |carota giallo - viola di tiggiano, pastanaca ti santu pati 
caruselle sott'aceto, infiorescenze di finocchio selvatico 
sott'aceto, caruselle allu citu, fimucchiu riestu 
72 
cicerchia, fasul a gheng, cicercola, cece nero, 
ingrassamanzo, dente di vecchia, pisello quadrato 
cicoria all' acqua, cicoria otrantina 
cicoria riccia, cecora rizza 
ciliegie di puglia, cerase 
cima di rapa 
cipolla bianca di margherita, "cipodd di salen" (cipolle delle 
saline 
cipolla di acquaviva delle fonti 
cipolla di zapponeta 
concentrato secco di pomodoro 
conserva piccante di peperoni 
cotognata 
cotto di fico 
aagiolo dei monti dauni meridionali, fasùl 
farinella 
fava di zollino, cuccìa 
‘ave fresche cotte in pignatta 
ichi secchi 
ico secco mandorlato (di san michele salentino 
finocchio marino sott'aceto, ripili, critimi, salippici, 
erba di mare 
92. |[fiorone di torre canne, culumbr 
93 _|funghi spontanei secchi al sole 
95 fungo cardoncello, cardoncello (carduncjdd), fungo ferula 
(fong ferv) 
Prodotti vegetali allo lampascioni sott'olio 


lenticchia di altamura, lenticchia gialla di altamura, 
stato naturale 0 Ears di altamura 


trasformati |_98 [mandorla ditoritto amnue __________________ 
|_99 [marmellata di arancio e imone ________ 


404 meloncella, spiuleddhra, minunceddhra, cucumbarazzu, 
cummarazzu 


mostarda di uva e mele cotogne 
mùgnuli, spuriàtu, spuntature, càulu, pderu 


(e2] [e2]{e>}{e>] ©] 


BN 


74 
75 
76 
TI 


>j 


79 
80 


A 


9 


|_68_| 
|_69 | 
_70 | 
72 | 
_74 | 
77 | 
|_79 | 
|_86_| 
|_89 | 
|_90 | 
92 | 
|_93 | 


olio extra vergine aromatizzato 
109 [oliva da mensa, mele di bitetto, ualie dolc 


olive cazzate o schiacciate 
olive celline di nardò in concia tradizionale - olive in concia, 
ciline alla capàsa - volie alla capàsa 


112 |olive in salamoia 


Tia 
id 
115 
116 
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117 |peperoni sott'olio 

eranzana da mensa di torremaggiore, provenzale 
iattello 

isello nano di zollino 

isello riccio di sannicola 

isello secco di vitigliano, "piseddhru quarantinu o piseddhru 
ucìulu" 

omodori secchi al sole 


pomodori verdi e pomodori maturi secchi sott'olio 


a 
n 
(e) 
o 


a 

uN 
o | 
ICH) 


x N 
N N 
N |a 

(oe) 


N 
N 
(ov) 


124 
125 


pomodorino di manduria, pomodorino mandurese, 
pummitoru paisano 

3 pomodoro da serbo giallo, pummitoro te 'mpisa giallu, 
pummitoru te prendula giallu 


127 |pomodoro di morciano, pummadoru de murcianu 


N 
D 


uva baresana, doraca, uva drech, imperatore, lattuaria, 
lattuario, roscio, sacra, sagrone, turca, turchiesca, uva 
di cera, uva rosa 

132 |uva da tavola 

133 |vicia faba major ecotipo "fava di carpino" 

134 
135 
136 


7 [africani 
138 


4 


131 


N 
(SS) 


141 
145 


cavatelli 


cuddhura, cuddhura cu l'oe, palomba, palummeddhra, 


dita d'apostoli, oi a nuvola, oi a nnèula, oi a nèmula, 
oi ncannulati 

dolcetto della sposa, dolcetto bianco 
dolci di pasta di mandorle (pasta reale) 


D 


sla 
» |» 
N 


151 
152 


155 
156 
157 
158 


sla N 
(e>] {e>] {92} 
Nja (Ce) 
HE 
Q 
v 
i 
D 


marzapane, biscotto tipico, pasta secca 


164 
165 


mennuli rizze 
168 |mandorle atterrate 


mostaccioli 


N 
D 
(0) 


mustazzueli 'nnasprati, mustazzòli 'nnasparati, 
mustazzueli 'nnasprati, scagliòzzi, castagnole 
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174 |pane di ascoli satriano 

175 [pane di grano duro 

76 |pane di laterza 

Paste fresche e 177 |pane di monte sant'angelo, pane di monte sant'angelo 


prodotti della "li panett" i 
tteria. dell 178 |pane di santeramo in colle 
panetteria, della 179 


panzerotto fritto 
biscotteria, della 180 paposcia (pizza a vamp) di vico del gargano, pizza 


pasticceria e della schett, pizza a vamp, paposcia 
assulate di nardò, pucce con li pàssule, passuliate 


confetteria 182 |pasta di grano bruciato 

183 |pasticciotto 

esce e agnello di pasta di mandorla 
ettole 

iscialetta, piscialletta 

istofatru 

itilla, pirilla, simeddhra, brocula, frizzulu 
itteddhre 

izza di grano d'india 

izza sette sfoglie di cerignola 

izza sfoglia e scannatedda 

izzelle 

ucce, uliate, pane di semola, pane di orzo 
urceddhruzzi, purciddhuzzi, purceddhi 
ravioli con ricotta 

197 |rustico leccese 

198 |sasanello gravinese 

scaldatelli 

scarcelle 

scèblasti, ascèplasti 

semola battuta 

spumone salentino 

susumelli, susumierre 

taralli 

taralli neri con vincotto 

| 207 |tenerelli (confetti "tenerelli"), chembitte 


208 |troccoli 
209 |zèppula salentina, zèppula, zeppola 
e —_ e i. iiiii:i 
210 agnello al forno con patate alla leccese, auniceddhru 
allu furnu 


cìciri e trya, lasagne e ceci alla salentina, lajana e 

cìcici, làcana e cìceri, massa, massa e ciciri 

fave bianche e cicorie, fae e fogghie, fae janche e 

cicore, fae nette e foje, favi e fogghi, 'ncapriata 

. 

Prodotti della 
gastronomia melanzanata di sant'oronzo, meranganata de 

santu ronzu, parmigiana de santu ronzu 


millaffanti in brodo, mille fanti, triddhi 


cruffulate, paaprine fritte 
piselli a cecamariti, pisieddhri cu li muersi, muersi 
e pisieddhi 
( | |{ o —« 


Preparazioni di pesci, monacelle, munaceddhre'mpannate, 


molluschi e crostacei | 223 |munaceddhri'mpannati, monaceddhi 'mpannati, 
uddratieddhri, cozze munaceddhre alla ginuvese 


e tecniche particolari polpo alla pignatta, purpu a pignatta 


di allevamento degli Gai di porto cesareo, quataru ti lu pescatore, 
stessi quatàra alla cisàrola 
scapece gallipolina 
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zuppa di pesce alla gallipotana, suppa alla caddhripulina 
(a | 


Prodotti di origine animale (miele, 229 Leone 
ro is doni a 230 |ricotta forte 
prodotti lattiero caseari di vario icott Îical 
tipo escluso il burro) rico ‘a marzotica leccese 
ricotta salata o marzotica 
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REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA 


"istat e iquori— 
distillati e liquori urdu, murtizzu, muta 


sapa di fico d'india, saba de figu morisca 


capretto da latte, crabittu 
carne di razza sardo-bruna, carne bovina di razza 
sardo bruna 


10 |carne sardo-modicana 
11. |coccoi de fracca 
12. |cordula, corda 
13 |guanciale 
Carni (e frattaglie) 14 _|musteba-mustela 
fresche e loro DI 


. 16 porcetto da latte, suinetto da latte, porcheddu, proheddu, 
preparazione porcheddeddu 
20 ; . 
sanguineddu, sambene durche, sambene salidu 


22. |trattalia, trattaliu, coratella allo spiedo 
zafferano, tsanfarànu, zanfarànu, tanforànu, 
Condimenti tafferànu tanfarànu, tonfarànu, tafferànu,thaffarànu, 
thamfarànu, toffarànu 


24 |axridda 

bonassai 

casizolu di pecora - prittas 

casizolu, tittighedda, figu 

casu axedu, fruhe, frughe, frua merca, fiscidu, viscidu, 

ischidu, bischidu, vischidàle, préta, piéta, casàdu, 
giadda, casu agèru, casu e fitta, latte cazàdu, latti callàu 

casu frazigu, casu becciu, casu fattittu, casu marzu, 

hasu muhidu, formaggio marcio 

casu in filixi 

casu friscu, formaggio fresco 

dolcesardo arborea 

formaggio di colostro ovino 

fresa, fresa de attunzu 

greviera di ozieri 

pecorino di nule 

pecorino di osilo 

provoletta di latte vaccino sardo provola, peretta 

semicotto di capra 

trizza 


NN 
(e>] [©] 


WWwd N 

[o] 0 
Q 
D 


Formaggi 


W|w 
QUN 


Grassi (burro, margarina, oli) 


FS 


DIWWWwWww 
- | 0|0|N|O[AD 


olio di lentischio, ollu de stincini 


FS 
N 


arancio di muravera 

asparago selvatico, ispàrau, sparàu, ipàramu 
capperi e capperoni di selargius, tappara, tapparono 
cardi selvatici sott'olio, gureu aresti cunfittau, 

cardu gureu, cardu freu 

ciliegia furistera - kariasa 'e ispiritu 

ciliegio - carrufale 

cipolla rossa 


AIW 


FS 
ta] 
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49 |cuppetta, lattuga 
50 _|fagiolo bianco di terraseo 


51_|fagiolo tianese 
52 |finocchietto selvatico 


grano cotto, trigu cottu 


2 
53 stri 
54 grano duro varietà senatore cappelli, trigu cappelli, 
55 i 

6 


su senadori, grano cappelli 
5 mandorle cossu 
57 [mandorle olla 


mandorle schina de porcu 
mela appicadorza - baccalana - baccalarisca - mela 'e ferru 
melo - melappia - melappiu - appio 


58 
59 
, 2 60 
Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 

: 

i 

7 


6 olive verdi in salamoia 


6 pera bianca di bonarcado - pira bianca 


6 pera camusina di bonarcado - camusina precoce - pira 
camusina 
7 


8 
9 
O |pero brutta e bona, bugiarda 
71 |perodesu duca, cento doppie - del duca 
2 


7 
73 


pesca di san sperate 
pianta del mirto, mulsta, multa, murta, murtin, murtizzu, 
muta, murtauccia, murtaurci, murtaucci 

di pomodori, pibarba, pibadra 


7 

7 z 

7 sano 

T pompia intrea, pompia 
7 , 

7 , 

8 

8 


prezzemolo, perdusemini 
riso prodotto e lavorato in sardegna 


tamatiga de appasibis, pomino, tamatiga de appiccai 


8 amaretto, amarettos de mendula 
8 anicini, anicinus, anicinus sorresus 
8 aranzada 


bianchittos, bianchini, marigosos, suspiros, bianchinus, 
85 i 

biancheddus 
8 


biscotto di fonni 
brugnolusu de arrescottu, brugnoli di ricotta, orrobioloso 


4 
5 
6 ’ i , ’ 
7 3 
8 TEO 
9 [ravanello lungo, arreiga e sestu, arreiga 
0 > 
2 
3 se 
4 


6 
87 
9 coccoi a pitzus - su scetti - pasta dura - coccoi de is 

Sposus 


coccoietto con l'uovo, anguglia, coccoi de pasca, coccoi 
9 de ou 
9 


4 
5 
6 |copuletas - copuletta 
7 |crogoristasa, creste di gallo e di gallina 
8 
9 


9 
9 cruxioneddu de mindua, culungioneddos de mendula, 
ravioletti dolci alle mandorle 


99 |culurgiones - culingionis 
100 |filindeu 


104 |frisjoli longhi - frittelle lunghe - frisjolas 


105 |gallettinas - pistoccheddus grussus - gallettine 


106 |gateau gattò de mendula 
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107 |gnocchetti, maccarones, cravoas, cigiones, cigioni 


108 |gueffus, guelfos, guelfus 
109 |is angules 

110 |is coccoisi de casu 

111 [li chiusoni - ciusoni 


Paste fresche e 


prodotti della 114 |mandagadas - mendegadas - trizzas - acciuleddhi 


panetteria, della 115_|moddizzosu 
116 |mostaccioli, mustazzolos 


biscotteria, della 
pasticceria e della 
3 
SOnIRHena 
121 [pane cicci, pane di desulo 
123 pane con il pomodoro - pani cun tamatica - fogazza 
cun tamatica 
124 [pane d'orzo - pane 'e oxiu - pane 'e oxru 
125 |pane 'e cariga - pane 'e mendula 
126 |pane guttiaiu 


130 |pastine di mandorle, pastissus 
131 |picchirittusu 
132 |pirikitos - piricchittos 


136 |pistoccu de nuxi 
137 |pompia, pompìa intréa 
ravioli dolci - puligioni - bruglioni - pulicioni - buldzoni 
ravioli dolci ripieni di formaggio fresco acido - s'azza 
de casu - coccias de casu 
raviolini dolci ripieni di melacotogna - culingioneddus de 
melairanni 
sebadas, seadas, sebada 

145 tallaniusu, pasta po brodu, tallaniusu cun casu, 
pasta po su lori, tallarinus 

146 |tallutzas, orecchiette 


150 |zichi 


I | | = 
153 bottarga di tonno, bottariga di tonno, buttariga de tonnu, 
Preparazione di buttarga de tonnu, buttarla de scampirru 
; ; 
pesci, molluschi e 55 
À . 
crostacei e tecniche |156 [figatello, lattume 
particolari di 


allevamento degli 159 |musciame di tonno - filetto di tonno 


stessi 160 |spinella 
161 |tonno affumicato 


162 [tonno sott'olio 


163 |tunninia 
n :\:\\\iiii ia aii 

164 |abbamele 

165 |caglio di capretto, caggiu de crabittu 


166 |gioddu, miciuratu, mezzoraddu, latte ischidu 
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167 [latte di capra alimentare, latti de craba, latti e'craba 
168 _ [lumache 


Des Sua 169 {miele di asfodelo, cadilloni 
Prodotti di origine |70 [miele di cardo, cardu pintu 


animale (miele, 171 [miele di castagno 
172 |miele di corbezzolo, melalidone olione 


prodotti lattiero 
caseari di vario tipo, 174 |miele di rosmarino 


escluso il burro) 175 ricotta di colostro ovino i 
176 |ricotta di pecora o di capra lavorata - arrescottu spongiau 


177 |ricotta fresca ovina, ricotta gentile 
178 |ricotta moliterna, ricottone 


179 [ricotta mustia 
180 |ricotta testa di morto, ricotta greca, testa di moro, ricottone 


181 |ricotta toscanella, ricottone 
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REGIONE SICILIANA 


|_____Tipologia | N° | Prodotto 
[1 famaena _______ 
" distietolgoi | ame 
distillati e liguori liquore al mandarino 
| 4 [liquore fuoco dell'etna 
|\___——_—_—_—_—_—_——_l_ __T_———_P——_——P_tt_Tt_—t_—_——t_____Trtr1[ {| Hi 
; i | 5 | carne fresca di vacca, di pecora, di capra e di maiale 
Carni (e frattaglie) | 6 ]|gelatinadimaiale, a liatina 
fresche e loro | 7  |salsiccia di maiale fresca, secca e affumicata, a sausizza 
reparazione salsiccia pasqualora 
chi |_9 [salsiccione ___________ \ 
I | | — _____a uo e 
Grassi ( burro, margarina, oli) olio extravergine di oliva 
I | | "4 


signi 
wr ae... ‘ ‘ ‘ ‘ —«@| 
16 |caciocavallo palermitano 
23. [formaggio di capra "padduni" 
Formaggi 


29 |pecorino rosso 
HT picurinu: tuma, Pi diato ee Pimesete. secondo sale, siagiona'o______ secondo sale, stagionato 
(31 fpiddiato © © = ==»=> = = =—»—=—= = |l 


33 provola 
33 [provola dei monti sicani, caciotta 
34. |provola delle madonie 


35 |[provola di nebrodi 


provola siciliana 
tumazzu di vacca 


38 |vastedda palermitana 


carciofo violetto catanese 

49 |cavolfiore violetto "natalino" 
cavolo broccolo o "sparacello" palermitano 
cavolo rapa di acireale "trunzu di aci" 


55 |cotognata 
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fichi secchi 
fichidindia 


fragolina di ribera 
fragolina di sciacca 
grano duro 


lenticchia di ustica 

lenticchia di villalba 

imone in seccagno di pettineo 

P i imone verdello 

Prodotti vegetali allo 
stato naturale o 


59 
|_60 | 
|_66 | 
|_68 | 
|_69 | 

trasformati i, 
75 [marmellata di arance 
76 |marmellata di mele cotogne 

marmellata di pere spinelli, pira spinieddi 


mele cola 
79 [mele gelate cola 


melone invernale giallo "cartucciaru" verde "purceddu" 
melone giallo (cucumis melo var. inodorus), melone giallo di 
paceco, melone d'inverno 


nocciole dei nebrodi 
noce di motta, "nuci da motta" 


patata novella di siracusa 
9 
94 
95 
97 
101 
[rosmarino _ 


2 
3 
84 
85 


87 
88 
3 


_79 | 
|_80 | 
81 
|_84 | 
|_85_| 
|_86_| 
_87_| 
|_88_| 
|_89 | 
|_90 | 
91 
|_93 | 
94 | 
|_95_| 
|_96 | 
_97_| 
|_98_| 
_99 | 
|_100 | 
|_101 | 


102 |rosmarino 
103 [susino sanacore (u prunu ri murriali) 
104 |zucchina di misilmeri detta: "friscaredda" 


\— 
105 
106 
108 |biscotti al latte 
110 


111 biscotti duri 
112 [biscotto di monreale (viscottu ri murriali 


1 biscotti glassati, i viscotta cà liffia o mazziati 
bocconetto 


4 


11 


7 


ali 
DW 


i 
[o] 


1 
11 


5 
6 
7 |c i 
118 
119 
120 
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122 |cassateddi di calatafimi 
fasciatelle 
139 |frutti di martorana 
i 


Paste fresche e 
prodotti della 
. (144 [guammele _ _—____________ 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
confetteria 
pane a lievitazione naturale (pani cu cruscenti) 
156 |pane di casa, u pani i casa 
[166 [petrafennula —_ _______________ | 
[168 [pignolata dimessina___________ || 
173 [salame turco 
[176 [scursunera  —______________ | 


178 |sfincione 
179 |sfoglio (sfogghiu) 


torrone di caltanissetta, turruni 
vastedda cu sammucu, vastedda nfigghiulata 
vastedda fritta 


76 

Vi 
[180 

85 
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re. vucciddati di mandorle 


[196 [euscus dipese li 
[198 [irascaua il 
Diso, 
Prodotti della 


EE 
203 |malateddi 
i ‘| ‘“€em‘+M, MM Et, X[)/$Wf}geee0co 


217 bottarga, uovo di tonno di capo san vito, uovo di tonno 
santovitaro 
21 


Preparazione di pesci, 
È p 8 |pesce azzurro sott'olio di lampedusa 


molluschi e crostacei menola salata, menole salate, ritunnu salàtu, ritùnni salàti 


vaccareddi (lumache 
e ___i@oa_ _o y\y_r—_—_—er___<'r—__o_oOQ_ae_ae_oOuOumzuOumumum auauauauî 
miele delle egadi 
miele delle madonie 
miele di acacia, di timo, di carrubo 
Prodotti di origine miele di timo, di agrumi, di cardo, di eucalyptus, di carrubo 
‘mal lel 
SRENRO (mie A 
prodotti lattiero miele millefiori 
caseari di vario tipo miele della provincia di agrigento 
; 
escluso il burro) 


233 |ricotta infornata 
234 |ricotta mista 
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REGIONE TOSCANA 


|_____Tipologia | N° | Prodotto 
alkermes, alkermes di firenze 


amaro clementi elixir di fivizzano, amaro di fivizzano, china 
clementi di fivizzano 


Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 

| 6 [elisir dichinadi pieve fosciana 
[6 [vermouth divinoblanco 


| —  — — | 
| 9 lagnellodelparcodimigliarino-sanrossoe ______ | 
18. |biroldo di lucca, biroldo della versilia 


20 boccone al fungo porcino di coreglia, salamino al fungo, 
bocconcino 


budelluzzo di grosseto, busicchio 


23 buristo, mallegato pisano, mallegato livornese, sanguinaccio, 
burischio 


capocollo tipico senese, finocchiata 
capretto delle apuane 
carne di cavallo di comano, carne di puledro di comano 


27 carne di mucca pisana del parco di migliarino-san rossore, 
mucco pisano 


32 |fasciata, pancetta arrotolata 
fegatelli sott'olio (0 sotto strutto) toscani 
38_|gallina mugellese, gallina mugginese 


lombo senese, lombo, lonzino, arista stagionata 
lonzino, lombo di maiale salato 


carpaccio garfagnino 


mortadella della lunigiana, mondiola della garfagnana 


pa 
48 [mortadella di maiale di camaiore, sbriciolona 
{ascha:9-/0r0 
preparazione 
54. [pollo del valdarno, valdarnese bianca o valdarno bianca 


porchetta di monte san savino 
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bazzone, prosciutto nostrato, prosciutto contadino 


montignoso 
7 
7 


spuma di gota di maiale di san miniato 
84 
85 


57 
58 
59 
61 
62 
63 
64 
65 
67 
70 
11 
72 
73 
74 
75 
76 
TI 


81 
2 
3 


co] (91) 


trippa e lampredotto 


vergazzata, pancetta stesa 
zampone chiantigiano 
| 90 [zia di maremma 


la 

I | |  — 
caciotta della lunigiana, formaggio bovino della lunigiana 

[caciotta dipecora_____________ | 


94  |caciotta di pecora 


caciotta dolce, vacchino dolce 
| 96 [caciotta stagionata, mucchino, vacchino 


97 |formaggi caprini della maremma, caprini freschi o aromatizzati 


87 
88 
89 


formaggi di latte di capra dell'isola di capraia 

formaggio caprino delle apuane 

il fossa del greppo, pecorino di fossa del greppo, formaggio 
pecorino di fossa del greppo 

il grande vecchio di montefollonico 

103 
104 


pecorino a crosta fiorita, pecorino buccia di rospo 


107 pecorino a latte crudo della montagna pistoiese, pecorino di 
pistoia 


Formaggi 
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114 [pecorino della lunigiana 
115 [pecorino delle balze volterrane, pecorino pisano 


116 [pecorino delle cantine di roccalbegna 
117 [pecorino delle colline senesi 
118 [pecorino di pienza stagionato in barriques 


119 [pecorino stagionato in foglie di noce 
p 


ratolina, formaggio caprino 
121 raviggiolo di latte vaccino del mugello, raviggiolo del mugello, 
ravaggiolo 


raviggiolo di pecora pistoiese, ravaggiolo, raveggiolo 

123 
124 
125 


128_|olio di madremignola 
Grassi (burro, margarina, oli) 
oto NI _____«___{[ 


139 |carciofo del litorale livornese 

0 |carciofo di chiusure 

141 |carciofo di pian di rocca 

carciofo di san miniato, carciofo sanminiatese, mamma 
sanminiatese 

carciofo empolese 

ardo della val di cornia, gobbo della val di cornia 

ardo massese, cardone o gobbo 

castagna d'antona, carpinese, carrarese* 

castagna mondigiana del pratomagno, mondistollo 
castagna perella del pratomagno 

castagna pistolesa, bianchina 

castagne (fresche) della toscana 

cavolfiore fiorentino tardivo, cavolfiore con il cappuccio, 
con il cartoccio o incartocciato 

cavolfiore precoce toscano, cavolfiore fiorentino col cartoccio 
precoce 

cavolo nero riccio di toscana 

cavolo riccio nero di lucca, braschetta 

cece di grosseto 

cece piccolo del valdarno, cece piccino del chianti, cece 
nostrale piccolo, cece piccino, cece nostrale 


er 
» 


Ss 
ra 
N 


ss 
(9°) 
(3) 


7 


(ce) 


5 


N 


|_144 [cardo della val di cornia, gobbo della val dicomia___ 

145 [cardo massese, cardone ogobbo________ | 
|_146 [castagna d'antona, carpinese, carrarese*__________ 
|_147 [castagna mondigiana del pratomagno, mondistolo_______| 
|_148 [castagna perella del pratomagno_______ | 

149 |castagna pistolesa, biamchna______| 
|_150 [castagne (fresche) dellatoscam________ 
[191 [Oni canoni aims | 
Ra 

153 [cavolo nero riccio ditosanma_________| 
|_154 [cavolo riccio nero di lucca, brascheta________ 


(©, 
PS 


a 


pv 


slalala 
[e] {e)] {©} 
(ole 


cipolla di bassone 

cipolla di certaldo 

cipolla di ripola 

cipolla di terceretoli 

cipolla di treschietto, cigola 
cipolla lucchese 

cipolla massese 

cipolla rossa toscana 

cipolla savonese, cipolla "sagonese" 
67 |cipolla vernina, cipolla bastarda 
168 [cocomero della val di cornia 


A 
D 
(©) 


161 
162 
163 


D 
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cocomero gigante, gigante di fontarronco, cocomero 
della val di chiana 


170 
171 
172 
73 
174 
175 


79 fagiolo cannellino, fagiolo cannellino del s. ginese-compitese 
e sant'alessio 


180 
181 
82 fagiolo ciavattone di sorano, fagiolo burro di sorano, 
piattella di grosseto 
183 [fagiolo coco nano, fagiolo cocco 

fagiolo dall'occhio del valdarno, fagiolo gentile, fagiolo 
184 |cornetto, fagiolo dell'occhio, fagiolo dall'occhio nano, dolico, 
fagiuolini, cornetti, tegoline, fagiolo all'olio (Maremma) 


185 fagiolo della montagna, fagiolo bastardone, della nodola, 
dell'amiata 


86 
fagiolo di zeri, fagiolo con il grembiule "fasgiulain 

dau scuside", fagioline dette "fasgiulina" 

88 
189 


90 fagiolo giallorino della garfagnana, fagiolo giallorino, fagiolo 
nano da sgusciare 


91 fagiolo malato, malatino, fagiolo verdone, fagiolo giallino, 
fagiolo di s. giuseppe 
192 
193 
95 [fagiolo pievarino 
96 
97 
199 
0 
05 
0 
07 
0 
09 |farina di castagne dell'amiata 
farina di castagne pistoiese 
farina di neccio di villa basilica, farina dolce, farina di 
castagne 

1 

1 
215 
217 |fico san piero, corbo 

18 
219 


funghi porcini toscani, giugnolo, settembrino, biancarello, 
220 |montagnolo, porcino del freddo, moreccio o porcino nero, 
estatino 


221 [funghi sotto sale della costa apuana 


a 


pa‘ 


RE ENER 
NEON 
EST) 


6 


|a |a 
3) 
N 


ala 


BEE 


N 


(eli) 


(©) 


S{N[NNSIS 
A[WG|N|A[|Oo 
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N 
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N 
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pa 
223 [grano saraceno, fagopiro, grano nero 
SIRO dico 
trasformati granturco formenton ottofile della garfagnana, formentone 
maggese, granturco da polenta garfagnino 
mela "muso di bue", mela "muso de be" 
239 [mela francesca aretina, aretina 


243 mela rosa del casentino, mela di montagna-mela del 
casentino 


mela rotella della lunigiana, pomo rodello 


245 mela rugginosa della valdichiana, mela golden, mela 
deliziosa gialla 


250 
51 
252 


paonazzi sott'olio, lardaioli rossi 

pastinocello, pastinello, pastinaccino, gallinaccio 

255 
patata di regnano 

257 
5 


p n 
patata rossa di cetica, patata rossa del pratomagno, 
patata rossa del casentino 


61 
62 |pera del curato toscana 
63 


pera rusé 

pesca cotogna del poggio 

pesca cotogna toscana 

269 |pesca diga 

270 [pesca elberta, pesca alberta, pesca lamberta 

7 

pesca maglia rosa 
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284 |pomodorino da inverno da appendere, pomodoro pendolino 


301 |scalogno nostrale toscano 
marconi 


o moscina 
toscano 


312 
315 |zucca da semi toscana, zucca da maiali 
316 
1 
zucchina bianca del valdarno 


zucchina tonda fiorentina, zucca tonda da ogni modo, 
320 zucchine da far ripiene, zucchino tondo, zucchina tonda 


fiorentina, zucchina tonda chiara toscana, zucchino tondo di 
firenze, zucchetta nana quarantina, zucchina nana cespitosa 


I | | — —«} «4 I 
321 
323 


325 |berlingozzo 
326 |biscotti di prato, cantuccini di prato 
327 |biscotto col riccio 


biscotto con l'unto, civitellino, bucunto 
biscotto di mezz'agosto 


biscotto salato di roccalbegna, biscotto lessato, biscotto 

della sposa, cornetto 

bozza pratese, pane di prato 
332 
333 


brutto buono ai pinoli, kinzica 
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cantucci di san miniato, cantuccini di san miniato, biscotti 


ai di san miniato 


38 |carscenta della lunigiana, crescenta 


castagnaccio toscano, migliaccio, migliaccio dolce, 
339 [baldino (aretino), toppone o pattona (nel livornese), 
ghiriglio, ghirighio (nel pratese) 


40 [cavallucci di siena, morsetti 
4 ecina, calda calda, farinata, cinque e cinque 
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4 enci, stracci, frappole 
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4 ialde di montecatini 
34 ialdino dei tufi 
47 |ciaramito di castell'azzara 
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48_ [cioccolato artigianale toscano 
49 |ciorchiello di casette, ciambella, ciorchiedo 
350 |confetti di pistoia, confetti a riccio 
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351 |corolli incesi 
352 |corona di san bartolomeo 


53 |crisciolette di cascio 


54 |croccolato di siena 
55 [cucchiaroli, succiaroli, anseri, orecchioni 
focaccette di aulla 


57 [focaccia bastarda di pitigliano 


58 |focaccia con i friccioli, ciaccia con i friccioli 


focaccia di nonno pilade 
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focaccia di pasqua salata di pitigliano 
focaccia leva di gallicano 


62 |focaccia seravezzina 
63 |frate lucchese, bombolone lucchese, ciambella lucchese 


gnudi, ravioli nudi, strangolapreti, strozzapreti, gnocchi del 
casentino 
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5 [lasagne bastarde della lunigiana, lasagne matte 
366 |maccheroni della garfagnana 


367 |mandorlata di montalcino 
368 [mangia e bei 


69 |marocca di casola 
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72 |migliaccio senese 
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73 [mignecci di formentone di galicano____________ 
74 |miniatensi__ ________________ 
75 |neccio toscano, bollento, gaccio, can_____| 
76_|pan dei santi, pan dei morti, pan co sani_______ | 


pan di ramerino, "pandisdramerino" in maremma, "ramerino 


Paste fresche e 
all'olio" nell'aretino 


prodotti della 378 |pane di altopascio 


panetteria, della 79 

biscotteria, della 
x x ane di po', signano e agnino 

pasticceria @ dell 

confetteria 
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pane marocco di montignoso, pane marocco, pane 
merocco 

387 [pane toscano 
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panforte glacé al cioccolato, torta del corsini, panforte 

di pistoia 


panigaccio di podenzana 


panina, pan giallo, panina aretina 


panini di granturco 
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396 |pesche di prato 
398 
399 
400 
401 
402 
403 
404 
405 
406 
407 
408 
409 
410 
411 
413 |schiacciata di nonna rina 
414 
415 
416 
417 
418 
419 
420 
421 
422 
423 
424 
425 
426 
427 
428 
430 |torta di verdure, torta coi becchi lucchese 
431 
432 
433 
434 
435 
436 
( | |__| 
: 
in 
pesci, molluschi, 446 [femminelle di orbetello o burano 
; : [447 | 
li 
di allevamento degli 
stessi 


451 |trota iridea 
452 [trota marinata di gallicano 


I |_ —— | 
miele di castagno toscano 
56 


miele di melata di abete toscano, manna d'abete 
4 miele di spiaggia del parco di migliarino-san rossore, 
miele di spiaggia del litorale pisano 


Prodotti di origine 
animale (miele, 
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prodotti lattiero 
caseari di vario tipo 
escluso il burro) 


458 [mieli di particolari essenze floreali 


* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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REGIONE UMBRIA 


[___ Tipologia _JN]T__ Frodetto_ ___ € ] 
3 ; 5 uanciale o barbozzo 

Cami (e frattaglie) meo 

fresche e loro 


; [8 [porchetta = 
preparazione —|Tg” prosciutto nostan TT] 


salami di norcia 
salsicce 
sanguinaccio 
ventresca 


pasta di olive 


patè di interiora di pollo 
o e | |“|“{{ {i 


Condimenti 


10 
11 
Beez; "O"” 
caciotta (caciotta e caciotta al tartufo 
formaggio (farcito e misto 
Formaggi pecorino (di norcia, di norcia del pastore, stagionato in 
Lic 


fossa/grotta, stagionato in botte, umbro 


ravaggiolo 
broccoletti del lago 
cicerchia 

cipolla di cannara 


Prodotti vegetali allo 24 |fagiolo di cave - varietà di verdino di cave e giallo di cave 

25 
sialo nedraso 
trasformati 
(= aa ee Li 

40 |fave dei morti 
Rasa 5008 
prodotti della 
panetteria, della 
a 
pasticceria e della 
: [50 
CONIGHONA 

57. |[torciglione 


torcolo di san costanzo 
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|_60 Itortaaltesto  _______________________ | 
62 |umbricelli 
I | | | 


to . | 64 carpa del trasimeno 
Preparazioni di pesci, molluschi e | 65_ [latterino del trasimeno 
crostacei e tecniche particolari di 66 TI io del trasi 
allevamento degli stessi Liagie SHIaSIMENo l 
67 _ [persico reale del trasimeno 
| 68 [tinca del trasimeno 


Prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario tipo ricotta salata 
escluso il burro) 
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REGIONE AUTONOMA VALLE d’AOSTA 
| Tipologàa | N° | _______ Prodotto _______' 


Bevande analcoliche, distillati 
e liquori 


Carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 


Formaggi 


reblec de crama 
salignoùn 
séras 


Prodotti vegetali allo stato naturale o golden delicious della valle d'aosta 
trasformati renetta della valle d'aosta 


Paste fresche e prodotti della 24 
panetteria, della biscotteria, della 


Sii ara 
beuro (burro di affioramento 
Grassi (burro, margarina, 
Pi 25 |beuro de brossa 
oli) 26 [burro centrifugato di siero 
| 27 [olio di noci, huile de noix 


Prodotti della gastronomia seupa à la vapelenentze 


Prodotti d'origine animale miele di castagno (mi de tsatagniì) 
(foiale, rado Giuiaro cases miele di rododendro (mi de framicllo) 
di pata o. Gsdlusa bun) miele millefiori di montagna (mi de fleur de montagne) 
Si 


micéoula 
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REGIONE VENETO 


Tipologia Prodotto 


acqua di melissa 
rappa veneta 
iquore all'uovo 
iquore barancino 


iquore del cansiglio 
iquore fragolino 


Bevande analcoliche, 
distillati e liquori 
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ogoni di badia calavena 

ondiola al sugo di este 

ondiola col lengual del padovano 
ondiola di castelgomberto 
ondola della val leogra 


resaola di cavallo 
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carne de fea (pecora) afumegada 
3. |ciccioli della val leogra 

coeghin nostrano padovano 

coessin (cotechino) co la lengua del basso vicentino 
coessin (cotechino) del basso vicentino 

coessin (cotechino) della val leogra 

coessin (cotechino) in onto del basso vicentino 
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cornioi di crespadoro 
coscia affumicata di cavallo 
cotechino di puledro 
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also parsuto 
araona camosciata 


faraona di corte padovana 
alletto nano di corte padovana - pepoa 
allina collo nudo di corte padovana 


allina dorata di lonigo 
allina ermellinata di rovigo 
allina padovana 

allina polverara 

allina robusta lionata 
allina robusta maculata 
rdo del basso vicentino 


‘ardo in salamoia 


ardo steccato con le erbe 
engual 


ingua salmistrata 
uganega da riso 
uganega nostrana padovana 
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Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 
preparazione 
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ancetta col tocco (filetto) del basso vicentino 


anzéta co l’ossocolo del basso vicentino 
arsuto di montagnana 
astin 


ecora alpagota 
endole 


ollo combattente di corte padovana 
ollo rustichello della pedemontana 
orchetta trevigiana 

rosciutto crudo dolce di este 


rosciutto della val liona dolce e affumicato 
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salado della pedemontana trevigiana 
salado fresco trevigiano 


salame da taglio di trecenta 


salame nostrano padovano 


salsiccia tipica polesana 


salado co l’ajo del basso vicentino 
salado fresco del basso vicentino 
salame bellunese 

salame di asino 

salame di cavallo 

salame di verona 

salamelle di cavallo 

salsiccia con le rape 

salsiccia equina 

schenal 

senkilam 


— speck di sappada 


opressa co la brasola del basso vicentino 
opressa col toco (filetto) del basso vicentino 
opressa di cavallo 

opressa investida 

opressa nostrana padovana 


i 
(©) 
N 


(©) 
w 


(©) 
2 
DIDVOVMWOIDVIUDIOWDW|W]|Vd|Ww 

© |O o|o|o|=[= 
DD |o[0|/o]w 
(e Ke) dolo 
x|x DIalslolòo 
olo 9 |Pl@lala 
ss o ||| 
818 o|®|2|3/o 
<io o [sio |2 
sd lo —|o|7:{S|c 
Sla ol<ls|N|3 
c) 2 |e.|Z[o|o 

o |9|9 

Ql?7/D 

(eg is) 

©) 

(OH 

D 

o 

D 

v 

Dv 

le) 

<. 

(©) 

D 

| 

[cp 

|») 

e) 


aaa 
(olie]ielie) 
NOAA 


piedo - spèo - spiedo d'alta marca 
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acchino ermellinato di rovigo 


orresani di torreglia 


orresano di breganze 


itellone ai cereali 
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113 |vitellone padano 

14 [burro a latte crudo di malga 

pr ea _—e_r _’LÒQB Èlii;;;;eii 
aciotta misto pecora 
ior delle dolomiti, tipo italico, formaggio molle da tavola, 


‘ormaggio acidino - fior di capra con o senza erbette 


‘ormaggio agordino di malga 
‘ormaggio bastardo del grappa 


‘ormaggio busche 


‘ormaggio caciotta di asiago 
‘ormaggio casato del garda 
‘ormaggio casel bellunese 


‘ormaggio cesio 
‘ormaggio comelico 
‘ormaggio contrin 


‘ormaggio dolomiti 


‘ormaggio fodom 


‘ormaggio imbriago 
‘ormaggio latteria di sappada 


‘ormaggio malga dell'altopiano dei sette comuni 
‘ormaggio malga bellunese 

‘ormaggio misto pecora fresco dei berici 
‘ormaggio moesin di fregona 

‘ormaggio montemagro 

‘ormaggio morlacco 

‘ormaggio nevegal 

‘ormaggio nostrano veronese 

‘ormaggio pecorino dei berici 

‘ormaggio pecorino fresco di malga 
‘ormaggio renàz 

‘ormaggio schiz 

‘ormaggio tosella 

‘ormaggio "valmorel" 


‘ormaggio zigher 
‘ormaggio zumelle 
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150 
153 
155 
sparago di rivoli 


158 |asparago verde amaro montine 


arbabietola rossa di chioggia 
ietola di bassano 
isi de lumignan 


iso di peseggia 
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167 |carota di chioggia 
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Grassi (burro, margarina, oli) 
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168 
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astagne del baldo 

astagne e marroni dei colli euganei 
cavolo cappuccio di vinigo di cadore (cavolo brunswick), 
"al capùze" 

avolo dell'adige 

icoria catalogna gigante di chioggia 
iliegia dei colli asolani 

iliegia delle colline veronesi 

iliegie dei colli euganei 

iliegie durone di cazzano 

ipolla bianca di chioggia 

ipolla rosa di bassano 
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raut - verde agre 

rauti delle bregonze 
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ulàti di valdagno 

urona del chiampo 

aagiolino meraviglia di venezia 
aagiolo bonèl di fonzaso 


aagiolo borlotto nano di levada 
aagiolo di posina "scalda" 


aagiolo giàlet, giàlin, fasol biso, solferino 


aagiolo gnoco borlotto (fasolo gnoco) lingua di fuoco 


aarina di mais biancoperla 


‘arina di mais marano 


arina per polenta di mais "sponcio", rostrato, pignol, pignol 
iorentin 


aasol del lago, mama alta, bonel 
‘asola posenata 


ave bellunesi 

ragola delle dolomiti bellunesi (della montagna bellunese) 
ragola di verona 

unghi coltivati del montello 

unghi di costozza 


01 |germoglio di radicchio bianco nostrano di bassano 


Prodotti vegetali allo giuggiola dei colli euganei 
| 203 [giuggiolo del cavallino 
stato naturale 0 
trasformati 
206 
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08 [mame d'alpago (mame, bone) 
09 [mamma bianca dibassano 
10 [marinelle sotto sprito___| 
11 [marrone disanmauro__ _______________| 
12 [marrone feltrino, morone felrino_____ | 
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13 [marroni di valrovina____________ | 
14 [mela del medio adge_________| 
15 [mela dimonfumo____________ | 
BCE E:SRScBNI 
17 [melone del delta polesano_________ | 
18 [melone montagnanese ______ | 
19 [melone precoce veronese_________ | 
20 [mostarda vicentina] 
21 [nettarina di verona 
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224 
225 
2 atata americana di zero branco 
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2 atata del montello 
2 


3 
3 


K°) 


N 
D 
Ko) 


N 
a 
1°) 


K°) 


atata del quartier del piave 
atata di bolca 


atata di cesiomaggiore 


32 |patata di chioggia 
3 atata di montagnana 


34 |patata di posina 
3 atata dorata dei terreni rossi del guà 


3, atate di rotzo 
eperone di zero branco 


3 era del medio adige 


39 [pere del veneziano 
4 (ere del veronese 
4 esca bianca di venezia 


esca di povegliano 
isello di borso del grappa 


òm prussian (mela prussiana) 
omodoro del cavallino 
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radicchio bianco o variegato di lusia 

radicchio variegato bianco di bassano 

radicio verdòn da cortèl, cicoria a grumolo, cycorion 
intybus 
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250 
5 carola o insalata d'inverno di bassano 

52 |sedano di rubbio 

5 edano verde di chioggia 

5 edano-rapa di ronco all'adige 

5 usina gialla di lio piccolo 

56 |tartufo della montagna veronese 

57 |tartufo nero dei berici 

5 erza moretta o cavolo verza nera di veronella 
59 |zucca marina di chioggia 

6 ucca santa bellunese (zucca santa) 
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[pomodoro del cavalivo ____________________| 
[radicchio bianco o variegato dilusa__| 
[radicchio variegato bianco di bassano_________| 
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marettoni 
anana comune 
ibanesi 
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iscotti baicoli 
iscotti bussolai 
iscotti pazientini 
68 |bossolà di chioggia 
6 apezzoli di venere 
70 |carfogn 
7 asunziei 
7 iopa vicentina 
7 olomba pasquale di verona 
7 ornetti 
75 |dolce bissioleta 
7 olce del santo - santantonio 
277 |dolce nadalin 
78 |dolce polentina 
279 |esse adriese 
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Po 


‘ave alla veneziana 


8 orti bassanesi 
8 rittelle con l'erba amara 


83 
8 
8 
86 
8 alani e crostoli 

88 
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9 nocco di smalzao 
91 [gnocco di verona 

9 riccio 

merletti santantonio 
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Paste fresche e 
prodotti della 
panetteria, della 


biscotteria, della 
; ; 
pasticceria e della 300 |pan biscotto veneto 
confetteria 30] 
302 
0 
04 


0 andoli di schio 
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andoro di verona 
0 
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1 
312 
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montasù 
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14 |san marin | 
15 |savoîerdi diven] 
16 |schizo______________€ 5 
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17 |sfogliatine di villafranca 


megiassa 


ubioti all'ortica 


ajadele al tardivo 
orta ciosota 
orta figassa 


orta fregolotta 
325 |torta nicolotta 
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orta pazientina 
28 |torta pinza-putana 
29 |[torta sgriesolona - rosegota 
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31 [tortellini di valeggio sul mincio 


3 reccia d'oro di thiene 
333 |zaleto di giuggiole 
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335 |anguilla del delta del po 


336 |anguilla del livenza 
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340 |cefali delle valli da pesca venete 
Prévarazioni di possi 
molluschi e crostacei 
e tecniche particolari 
i 
aria avanignio:09g/; 


stessi 347 |pesce azzurro del delta del po 
348 |sardine e alici marinate del delta del po 
49 |schilla della laguna di venezia 
50 |trota fario valli vicentine 
51 [trota iridea del sile 
52 |trota iridea della valle del chiampo 
ongola verace del polesine 


WWWwWwd 
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(6) 
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caciocapra 

355 |formaggio al latte crudo di posina 
56 [formaggio straccon 
57 |miele dei colli euganei 
58 |miele del delta del po 


ili 359 |miele del grappa 
Prodotti di origine |360 ]miele del montello 


animale (miele, 
Li 362] 
DIRGOTA1O 
caseari di vario tipo 
deciso Buno) 
368 

37 
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PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO 


[Tipologia | N" ] Prodotto 

bevande analcoliche, 
distillati e liquori 

(grappa di mirtilli) 

reber (grappa di vinaccia) 


v 
le) 
> 
E 
DI 
N 
leg 
o) 
D 
bui 
v 
O 
= pi 
i 
D 
Ko] 
v 


td 


auernschinken (prosciutto contadino) 

lutwurst (sanguinaccio)* 

eischkàse (salame cotto al forno) 

amswurst (salsiccia di camoscio) 

eràuchertes gamsfleisch (carne di camoscio affumicato)* 
eràuchertes hirschfleisch (carne di cervo affumicato)* 
eràuchertes lammfleisch (carne di agnello affumicato)* 
ràuchertes rindfleisch (manzo affumicato)* 
esurtes schweinernes (carne di maiale salmistrata) 
auswurst (salsiccia fresca aromatizzata) 
irschwurst (salsiccia di cervo)* 

albskopf (testina di vitello) 

aminwurzen (salamino affumicato)* 

eberwurst (salsiccia di fegato) 

meraner wirstel (wuerstel di merano) 


pae 
(©) 


Carni (e frattaglie) 
fresche e loro 
preparazione 


D 
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(Ce) 
Pa 


(06) 


(°2) po|X|IX- 
Ko] 
D 
(©) 
= 
* 


algunder bauernkàse halbfett (formaggio contadino 
semigrasso di lagundo) 

algunder butterkàse (formaggio di lagundo) 

algunder ziegenkàse (formaggio di capra di lagundo) 
alpkàse (formaggio di alpeggio)* 

aschbacher magerkàse (formaggio aschbach magro) 
raukàse (formaggio grigio)* 

ochpustertaler (formaggio alta pusteria) 

1 |inticina (formaggio "inticina") 

(formaggio ortler) 

pustertaler bergkàse (formaggio di montagna della 
val pusteria) 

4 |raucherkase (formaggio affumicato)* 

5 |sextner almkàse (formaggio di montagna di sesto)* 
oblacher stangenkàse (formaggio originale dobbiaco) 
zieger (formaggio fresco aromatizzato)* 
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Grassi (burro, Margarina, oli) 38 
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rotklee (trigonella) 

uchweizenmenhl (farina di grano saraceno) 
chtenhonigsirup (sciroppo di abete) 
imbeersirup (sciroppo di lamponi) 
olersirup (sciroppo di sambuco) 


astanien von sùdtirol (castagne dell'alto adige) 


kloazn (pere essiccate)* 
kren (rafano) 
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Prodotti vegetali allo 


etatn natiirala n 
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trasformati 


léwenzahnhonigsirup (sciroppo di tarasacco) 
marille (albicocca val venosta) 


3 |ribissirup (sciroppo di ibes________ 
5 |sauerkraut (crauti __________€ 


a 


6 |terlaner spargel (asparago di terlano) 
Zilli 
[apfelbrot (pane di mele©t | 
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[sg 
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58 
9 

3 

fochas (focaccia) 

5 

7 


prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
confetteria 


76 

TI 
8 

1 
3 |strauben (frittella "strauben") 

84 

85 


vinschgauer struzn (pane della val venosta a forma di 
ferro di cavallo) 


87. |vollkornpaarl (paarl integrale)* 


Prodotti di origine animale (miele, 
prodotti lattiero caseari di vario tipo 
escluso il burro) 
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* Deroga alle norme igienico sanitarie 
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PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 


|____Tipologia___| N° | Prodotto 
amaro valle di ledro 


3. [distillati di frutta trentina 
Bevanda sbaslcoliche 
distillati e liquori 
[8 fpiecorosso ____________—_ 
[9 |sciroppo dilampone, mirtilio nero, ribes nero_______ 


stomatica foletto 

barbusto o “moretto” 

brusti e/o baldonazzi 

cacciatore nostrano all'aglio di caderzone 

càren de pègora en salamoia (carne di pecora in salamoia) 


carne “fumada” di siror 


18 
19 
21 
22 


carne “salada” di capra o di pecora 
carne “salmistrada” della valle di cembra o carne “fumada” se 
affumicata 


carne di cavallo affumicata 


ciuighe 
cotechino di maiale 
figadet 
fritole o sizole 
lardo e/o lardo “fuma” 
lucanica di capra o pecora 
; : lucanica mochena di cavallo 
Camni (e frattaglie) lucanica mochena piccante 
fresche e loro lucanica mochena stagionata 
; luganega cauriota affumicata o lucanica cauriota affumicata 
PIOPRIAsiane luganega del trentino 


32_|luganega secca della valle di cembra 
33 |mortandela 


mortandela affumicata della val di non (valli di non e di sole) 
pancetta affumicata 


36 pancetta arrotolata all'aglio o panceta ligada all'ai della 
val rendena 


paste “de luganeghe” o pasta di lucaniche 
I I 
52  |fontal 
omaggi 


57 nostrano (nostrano “de casel”, nostrano, nostrano di malga, 
nostrano di primiero) 
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58_|provola e caciotta a pasta filata 
sg |puzzone di moena o spretz tzaori o nostrano della val 
di fassa 
62 
(LL 
Grassi (burro, margarina, oli) 63 |[burro, burro di malga del trentino 
I | | E] 
64 |asparago di zambana 
broccolo di torbole e s. massenza 
carota della val di gresta 
cavoli cappucci della val di gresta 
le verde, o verdòle 
i : mais "spin, o nostrano della valsugana" 
Prodotti vegetali allo mais “nostrano di storo” 
stato naturale o 
trasformati 
canederli trentini 
canèderlo al formaggio o gnoches dà formài 
cròfani 
Paste fresche e cuccalar 
prodotti della 
panetteria, della 
biscotteria, della 
pasticceria e della 
confetteria 
strangolapreti 
stràuli o stràboli 
———_ o eo ‘Es 
Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei o 
tecniche particolari di-allevamento degl trota trentina (sia allevamento che prodotto lavorato) 
I | | "EI 
miel di rasabèch (rododendro 
Prodotti di origine animale 
(miele, prodotti lattiero caseari ricotta di capra fresca, o poina de caòra fresca e ricotta di 
di vario tipo escluso il burro) capra affumicata, o poina fumàda 
ricotta/ricotta affumicata o poina/poina fumàda 
13A05341 
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